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12 ET 13 JUIN PROCHÂINs

Terroirs en fête, le retour !
C'est à Châteauûeuf-de-Gadagne, transformé en vitrine
de I'excellence made in Vaucluse que Terroirs en fête va
signer son grand retour. 150 producteurs et artisarn lo-
cau( seront présents pour célébrer les savoir-faire et
produits vauclusiens. Fraises de Carpentras, cerises de
Venasgue, nougat au miel du Vaucluse, huiles d'olives
et vins AOC de tra vallée du Rhône, charcuterie au porr
du Ventoux ûu encore, plus rare en cette saison, des
truffes (d'été, blen str)... il y en aura vrairnent pourtous
les gotts. /pHoro tÉnôue Rrv
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Terroirs en Fête : à la découverte des meilleurs
produits de I'agriculture vauclusienne

Châteauneuf-de-Gadagne

par Andrée Bmetti

Après I'annulation de l'édition2020, coest le grand retour de Terroir en fête dans le Parc
de loArbousière à Châteauneuf-de-Gadagne les l2 et 13 juin prochains. L'occasion de
(re)découvrir le meilleur la production agricole vauclusienne.

C'est Georgia Lambertin, la présidente de la Charnbre d'agriculture de Vaucluse, qui a le
mieux résumé le contexte : << Je suis ravie de vivre ce moment en présentiel. Nous n'avons pas
eu de salon de l'agriculture cet hiver à cause de la crise sanitaire. Et là, on sera tolls ensemble,
dehors, pour déguster les meilleurs produits de I'agriculture vauclusienne. > Elle ajoute :

< Chaque jour, nous devons communiquer sur ce que nous sommes, nous les paysans, sur ce
que nous faisons. Nous sommes là pour vous nourrir, pour préserver 1'environnement et la
biodiversité mais aussi pour la santé de nos concitoyens. Terroirs en fête, c'est un salon en
plein air et sultout en pleine saison, avec tous les produits des exploitations du ten'itoire. Et
comme nous sommes solidaires des plus démunis, nous avons offert des paniers aux étudiants
et nous allons les payer comme saisonniers pour améliorer leur ordinaire. >

Nos paysans vont offrir le meilleur d'eux-mêmes
Etienne Klein, Ie nouveau maire de Châteauneuf-de-Gadagne issu des urnes elt 2020 après 35
ans de mandature Pierre Molland a dit égalernent son < crève-cceur de voir l'édition 2020
annulée l'été demier. Cette année, après des mois de confinement, ici à ChâteauneuÊde-
Gadagne, sur 4 hectares, nos paysans, nos producteurs vont offrir le meilleur d'eux-mêmes à
tous les visiteurs de I'Arbousière. >
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150 exposants attendus
Pour sa part Christian Mounier, l'élu en charge de I'agriculture au sein du Conseil
départemental de Vaucluse qui organise l'événement se félicite d'un retour à la normale après
des mois de Covid. < La vraie vie va reprendre, nous allons nous retrouver. Près de 150
exposants sont attendus. Ce sera une vitrine du savoir-faire paysan, de sa diversité, du terroir
où deux tiers des productions ont un label de qualité (AOP, AOC, IGP ou HVE). Miels, huiles
d'olive, confitures, nougats, fruits et légumes, céréales, truffes, fromages seront proposés dans
ce marché à ciel ouvert avec une nocturne jusqu'à 22hle samedi dans une ambiance
guinguette.

<< Le Vaucluse sans agriculteurs, ce ntest pas le Vaucluse >>

Maurice Chabert, dont ce sera I'une des dernières apparitions publiques comme Président du
Conseil départemental de Vaucluse a rappelé son passé de fils de paysan : << J'avais 6 ans
quand toutes les vignes de mon papa à Joucas ont été détruites par la grêle. Je me rappelle
cette récolte perdue, le désespoir et les larmes de mes parents. Le Vaucluse sans agriculteurs,
ce n'est pas le Vaucluse. Les agriculteurs font de l'écologie sans le dire. >
Près de 15 000 visiteurs sont attendus lors de cette 4' édition.

Terroir enJête. Samedi I2 et dimanche I3 juin. A l'Arbousière. I 360, avenue Voltaire
G arci n. Ch ât e aun euf- d e- G ada gne.
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"Terroirs en Fête" décline
talents et produits gourmands

LA PROVENCE

Autour de llaurice Chabert, le président du Conseil départementalf élus et acteurs de I'a$iculture vauclusienne se sont retrouvéi mardi
dernier, lors de la présentation de la manitestation à I'Arbouslère. /pH0r0 BRUNo sourllÀRo

cnÂrEAuilEuF-DE-GADAGNE IÀË édition de l'événement aura lieu les 12 et 13 juin à l'fubousière
lF erritoire et saveurs. une
I combinaison gagrranie de-
I puis 2017! Pour la 4" an-

née, le Département rnise sur ses
agricu.lteurs, ses afiisans et les ta-
lents qui font le Vaucluse à I'occa-
sion de "Terroirs en Fête".

Les 12 et 13 luin prochains, le
parc de l'fubousière à Château-
neuf-de-Gadagne se transforme-
ra en un vaste iardin où les visi-
teurs pouront cueillir, sur près
de 4 ha, les fruits et légumcs qui
font la renommée du Vaucluse
bien au'delà de ses frontières, et
remplir leurs paniers d'innom-
brables produits locaux. Sur les
étals, cerises et frâises feront de
l'æil aux fromages et charcute-
ries de pays; huile d'olive et
confiture tutoieront biscuits et
jus de fruits frais; savons et cos-
métiques se partageront les
tables avec le petit épeautre et la
lavande... Près de 120 produc-
teurs, artisans et éleveurs vauclu-
siens dérouleront leurs stands et
leurs savoir-faire lors de ces iour-
nées d'échanges et de ren-
contres otr distanciations et
gestes barrières dewont être ap-
pliquées strictement.

Après une année d'interrup-
lion en raisorr de la crise sani-
taire, les reûouvailles entre agri-
culteurs et visiteurs étaient sacré-
ment attendues. " Ça ua faire du
bten, s'est réloui Christian Mou-
nier, vice-président du Conseil
départemental, président de la
commission agriculture, avant
d'avoir une pensée pour tow les
agriculteurs dont les vignes et les
vergers ont durement été ftap-
pés par le gel en awil demier et
appelant à mutualiser les
moyens pour assurer tous les
risques des producteurs. "Ter-
roirs en Fête, c'est Ia manilesta-
tion phnre du départemenl, mais
c'est aussi la uitrine du sa-
uoir-faire paysan dans m ùiuerci-
té'. Gage de la qualité de I'agn-
cullure vauclusierrrrc, lesAOP uu
les IGP qui certifient deux tiers
de sa production... Une produc-
tion que les visiteurs pourront
découvrir tout au long de ces
jouruées en déambulant entre
les emplacements du grand mar-
ché des producteurs, à l'ombre
des arbres tlu parc, en prottant
des dégustations offertes et en
échangeant avec les acteurs de
cctte agriculturc : maraichers,
apiculteurs, viticulteurs, éle-
veurs seront présents.

La chambre des métiers et de
I'artisanat, ses métiers de
bouclte, mais aussi ses représen-
tants (couteliers, céramistes, fa-
bncant anisanal de sac, etc.l par-

a décidÉ de mettre

leront de leur activité profession-
nelle et traditionnelle-

Rencontrer I'agrlculture
Les enfants ne seront pas en

reste. [rn mini-marché leur sera
entièrement réservé. fls pour-
ront aussi pafiir à la découverte
des animaux de la basse-cour,
apprendre à protéger la biodiver-
sité. Petits et grands pourront
s'initier au rempotage, partici-
per à desjeux ou à des ateliers au-
tour de la laine ou assister à des
démonstrations de tonte de bre-
bis ou de chien de berger, suivre

la ruche mobile. Le samedi soir,
le public ne dérogera pas à la tm-
dition en profitant du Resrau-
rant de plein afu et de son menu
terroir (10- l2€) ou des repas pro-
poséspar la rôtisserie de l'Étable
montilienne (jambon grillé),
tout en écoutant les airs de Ma-
nu & Co qui chantera la région et
ses terres.

Lors de sa dernière édition,
en 2019, "Terroirs en Fete" avait
attiré 14 000 visiteurs. C'est dire
l'inÎérêt que portent les Vauclu-
siens à leuragriculture qui, après
une année de sommeil forcé, a

besoin d'être soutenue. "Lhgri-
cttlture a hesoin de comntuni-
4uer, a expliqué la présidente de
la Chambre d'agriculture de Vau-
cluse, Georgia Lambertin. Nofre
ràle, c'est de préseruer la biodi ver-
sité, de prêseruer nos conciroyens
des dérègletnents elinratiques...
Il faul uenir rencontrer cette agri-
eulture, décotturir à quoi elle
contribue, échanger auec ses pro-
ducleurs, ses lechniciens... On est

fiers de nos métiers !"
Ouvert à fous et gratuit, "Ter-

roirs en Fête'accueillera aussi
cette année, pour la première
fois, le syrrdicat des trufficul-
l-eurs de Vauelusc el pourra
compter sur une invitée de
marque, la région Bourgogne
Franche-(iomté qui mettra à
I'honneur d'autres savews (rioir
ci-contre). L'occasion, avant de
revenir aru bons produits locaux
et à ceux qui les font, de faire un
petit pas de côté gourmand...

NéIanh IENHÂLLÂD

Teroirs en FCtd lei O et 13 luin au

larûdèl'Ârbo$iènà
fiâteameuf{k"câda$E
le gnnd mrôéd€s Froùrders s€

tlerdn.le samedi de l2b luss/à?2h en

nætùme avantde relren&e le

dlmande de th30 à 18h30. Parkiilgt

flécfiêsdans le yiIa8c. Eirtrée gntuite.

DEs PAI{IERS
SOLIDAIRES

Promouvoir les produits
locau,( tout en luttant
contre la pauvreté. Dans le
cadre de son PAT, projet
âlimentaire territorial, le
département du Vaucluse,
qul a une vocation sociale
et éducatlve, â décidé de
venlr en aide aux plus dé-
munis. "^ l'occasion de ra
m anif e statio n, n o u s pr o p o-
serons aux yisiteu r s d' ache-
tet des paniers soridaires
-composés de bons pro-
duits de salson-. gui se-
rontensuite remls à la
BanqueAlinentaire, a dé.
taillé le vice.président du
Département, Christian
Mounier, président de la
commission agriculture.
La Bangue Alimentaire les
remeffra ensuite aux plus
démunisn. L'occasion de
partager les productaons
agricoles avec les Vauclu-
siens qui en ont le plus be.
soin. Pour rappel, le dépar-
tement affiche un taux de
pauweté parmi les plus éle.
vés de France.

La Bou rgogneFranehe.€omté,
invitée d'honneur

Itilui

prodUiB gqurmands,de leur région et proposerontrde se'régaler
avec dfautres sâveurs.
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"Terroirs en Fête" décline
talents et produits gourmands
cnÂrrnuNEuF-DE GADAGNE tâ 4" édition de l',événement aura lieu les 12 et 13 juin à l'Arbousière

LA PROVENCE

Autour de llaurice Chabert, le présldent du Conseil départemental,
dernier, lors de la présentatlon de la manifestatlon à I'Arbousière.

élus et acteurs de I'agriculture vauclusienne s€ sont retrouvétr mardi
/PHOIO BRUNO SOUITIARO

f erritoire et saveurs, une
f cornbinaison gagnante de-
I puis 20 I 7 ! Pour la 4' an-

née, le Départementmise sur ses
agriculteurs, ses artisans et les ta-
lents qui font leVaucluse à I'occa-
sion de "Terroirs en Fête'.

Les 12 et 13 iuin prochains, le
parc de I'Arbousière à Château-
neuf-de-Gadagne se transforme-
ra en un vasle iardin oùr lcs visi-
t€urs pouûont cueillir, sur près
de 4 ha, les fruits et légunres qui
font la renommée du Vaucluse
bien au-delà de ses frontières, et
remplir leurs paniers d'innom-
brables produits locaux. Sur les
étals, cerises et fraises feront de
t'æil aux fromages et charcute-
ries de pays; huile d'olive et
confiture tutoieront biscuits et
ius de fruits ftais; savons et cos-
métiques se partageront les
tables avec le petit épeautre et la
lavande... Près de 120 prodrrc-
teurs, artisans et éleveurs vauclu-
siens dérouleront leurs stands et
leurs savoir-faire lors de cesjour-
nées d'échanges et de ren-
contres où distanciatiolls et
gestes barrières dewont être ap-
pliquées strictement.

Après une année d'interrup-
tion en raisorr de la crise sani-
taire, les retrouvailles enrre agri-
culteurs et visiteurs étaient sacré-
ment attendues. " Ça va fairc du
bien, srest réjoui Christian Mou-
nier, vice-président du Conseil
départemental, président de la
commission agriculture, avant
d'avoir une pensée pour tous les
agriculteurs dont les vignes er les
vergsrs out durement été frap-
pés par le gel en awil dernier et
appelant à mutualiser les
moyens pour assurer tous les
risques des producteurs. "Ter-
roirs en Fête, c'est la manifesta-
tlon phare du département, mais
c'esr arrssi la uitrine du sn-
uoir-faire paysan dans sa diuersi-
tê'. Gage de la qualité de l'agri-
culture vauclusierure, IesAOP uu
les IGP qui cenifient deux tiers
de sa production... Une produc-
tion que les visiteurs pourront
découvrir tout au long de ces
iournées en déambulant entre
les emplacements du grand nrar-
ché des producteurs, à I'ombre
des arbres du parc, en profitant
des dégustations offcrtes et en
échangeant avec les acteurs de
cette agriculture : maraichers,
apiculteurs, viticrrlteurs, éle-
veurs seront présents.

La chambre des métiers et de
l'artisanat, ses métiers de
bouclre, mais aussi ses représen-
tants (couteiiers, céramistes, fa-
bricanr artisanal de sac. etc.) par-

leront de leur activité profession-
nelle et traditionnelle.

Rencontrer I'agrlculture
Les enfants ne seront pas en

reste, ltn mini-marché leur sera
entièremcnt réservé. Ils pour-
ront aussi pa-rtir à la découvert€
des anirnaux de la basse-cour,
apprendre à protéger la biodiver-
sité. Petits et grands pourront
s'initier au rempotage, parlici-
per à desjeux ou à des ateliers au-
tour de la laine ou assister à des
démonsûations de ronte de bre-
bis ou de chien de berger, suivre

la ruche mobile. Le samedi soir
le public ne dérogera pas à la traj
dition en profitant du Restau-
rant de plein air et de son menu
tenoir ( l0-12€) ou des repas pro-
posés par la rôtisserie de l'Étable
montilienne (jambon grillé),
tout en écoutut les airs de Ma-
nu & Co qui chantera la région et
ses terres.

Lors de sa dernière édition,
en 2019, "Tenoirs en Fête" avait
attiré 14 000 visiteurs. c'est dire
l'intérêt que portent les Vauclu-
siens à leuragriculture qui, après
une année de sommeil forcé, a

besoin d'être soutenue. 'tl'4grl-
culture a besoin de cotnntuni-
qlrer, a expliqué la présidente dc
la Chambre d'agriculture de Vau-
cluse, Georgia l,ambertin. Not/e
ràle, c'estde préseruer Ia biodiuer-
sité, de præeruer nos concitoyens
des dérèglements clinatiq ues...
ll fnut venir rencontrer cette a+ri-
culture, décotturir à quoi eIIe
contribue, échanger ar)ec ses pro-
ducteurs, ses techniciens... ôn est

fiers de nos métiers!"
Ouven à tous et gratuit, "Ter-

roirs en Fête'accueillera aussi
cette année, pour Ia première
fois, le syndicat des trufficul-
leurs dc Vaucluse et guurra
compter sur une invitée de
marque, la région Bourgogne
Franche-Comré qui mettra à
l'honneur d'autres saveurs (uoir
ti-conîre). L'occasion, âvant de
revenir aux bons produits locaux
et à ceux qui les font, de faire un
petit pas de côté gourmand,..

'lélerlG 
FEnxAl'lÂD

Ten0lrs,sfl FÊlCle5.r2-et û juin au
pircdè lÀrbo(,!iènà
$5tÊrunruf'dâCadâgne.
l.e gnrd nû(llêde5 lrodudeoEse
liÊndra ls sanedl de t2i lusqu'à 2f[ en
nodum€ Âvafltde reprendre le.
dlmanûe dÊ 9tù0 à t8hm, Pàrlhge
llé(h& daN le yilage. Enfite gntultè.

DEs PAT{IERS
SOLIDAIRES

Promouvolr les produits
locaux tout en luttant
contre la pauvreté. Dans le
cadre de son PAT, projet
alimentaire territorial, le
dépanement du Vauclus€,
qui a uns voEation soclale
et éducative, a dÉcidé de
venir en aide aux plus dé-
munis. "À I'occasion de ta
m anif e stati o n, n o us pr o p o -
sêrons aux visiteurs d'ache.
ter des panierc solldalrcs
--composés de bons pro-
duits de saison- gui se-
ront ensuite remis à ta
Banque Alimentaire, a dé-
taillé le vice-président du
Département, Christian
Mounier, président de la
commission agriculture.
La Banque Atimentair e I es
remeftra ensuite aur prus
démunis". L'occasion de
partag€r les productions
agricoles avec les Vauclu-
siens qui en ont le plus be-
soln. eour rappel, le dépar-
tement affiche un taux de
pauvreté parmi les plus éle-
vés de France,

La Bourgogne.Franche'egmté"
invftée d'honneur
Et.rl vou! troqulez votre rosé du lubêion contrê. un eôtÊ de
Beauneou un château-chlnon ? si pour une fois, à la place du
chèvre du ventoux, vous gottiez à la. Gancollloate ou à
PEpolsses? Et poufquol.:ne. pas.troquer -pout. un jour seule.
m€nt' son nQrceau dersauÉisson local.eontfe un bout de sau.
clsse de MQrteau? Pour ta prèmlèro fois, à,lfoccasion de.cette 4.
édftion de Tenoirs en Fête, le Vaucluse a dkidé dè mettre à
I'honneur d'autres prodults du terrolr, ceux de la région Bour-
gogne Franche.comté. lnvitée dlhonneurde la manifeshtioni la
Bourgogne et ses dlpartements, I'Yonne, la Côte-d'Or, la
Haute-Saône et la Saône.et-loire, seront las ambassitdeu15 d€s
produitsgourmands rle leur régioir etproposerontïe se régaler
avec.dtautres savêurt
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,Après une édition 202û
annulée, Terroirs en fête'
en Vâucluse revient à nouveau
au pârc de lArbousièr.e
de Châteauneuf'de-Gadagne,
le week-end du 12 et 13 juin.
Le Conseil départer.nentà I

avait réuni prsd.ucteurs
et élus ce ryrardi, afln
de préparer et anRgneer
les festivités.

une 4- édit
pour se r-et

ron feftsemblê des a€teur9 partemires de l,événement éraient réunis afrnd€ développerle progràrnæ des ftstivité6.

rcuver et remercier I ê- monde agricole
\
f, lbmbre des arbres du oarc
ll de l'Arbousière, un fremis-
f, semenr ci'impauence par-
coun l'assembiée réuniê :'Tenoi15
en fête' revient enfin I pour la
commune accueillir ûhe nouvelle
fois cêt événemènt est un plaisir.
"C'est important de montret à quel
point les agilculteurs etar.tisdns oit
su répondre à lhppel dans cette si-
tuatîan paft iculièrc. Cette mani{es-
tation est un $oyen depramouvoir
la profession et les citcults coutts,
chose à laquelle nous' devont nous
ûttelet sérleusement à I'avenif, ex-
pose Étienne Klein, maire de Châ-
teauneuf-de-Gadagne, Après: une
année particulièrement,difficile
à cause du Covid et l'impact des
aléas climatique notamment le gel
de la nuit du 7 au I avril, le dépar-
tement réaffirme lê travail en(om-
mun dela Chambr+d.agriéulture,
des colled(ivités territoriales, parle.

"vitûne
Mou=

€otrseil

4 mis moyens. aime,

la quegtion du coùtdrun
nementt
Cette..fête représente effec,tive-
ment.une façon de remergier les
âgli€ulteurs;.. que.tous les pré-
sents oRt salués, Georgia Lam.
bertin, présidente de !a €hambre
dtagriculture de Vaucluse, srest
âinsi dite "royie.de .poavoit: téat.,
ga n i ser q uel q ae. ch osa en : ptétei-

fieli Sans le Sa{on internôtional
de l'ag{icrllture, difficile pour les
ogricuheurs de communiquef sur
leurs métiers autrement que par
la presse. Après avoir fait se le-
ver les agriculteurs présents dans
l'assemblée dans un hommage
qui se voulait général, la prési-
dente a pris le soin de rappeler
leurs trois rôles principaux : nour-
rir, préserver la biodiversité et
préserver le,cltoyen du change-
ment climatique.' J'encourage vi -

vement les visi?eurs àvenir è nofre
reûcontre, à discuter, à déèouvtit"
Cette fête dait constituer un trclt
d'$nîan entie les co,Iso:mlnateurs
et I es Wod uct eu r s', a-t-elle aictuté
pour conclure sa prise de paroie.

Échanges et découvertes.
au rendel-vous
Léchah'gê; ùôilà gûêl esr le'iïaft rÊ-
mot de'Terroirs an fête'. Comme

point de départ, lbrganiiâtion a
cene ânnde décidé de miser sur
la sensibllisatiûn. des pk J jeunes
à une alimentâtion saine et iocale.
iJn mini-marché iudique sera mis.
en place pour. les loupiots, où
fruits et. légumes pourront ôtre
échangés contre le'Fruitâtoui
une monnaie imaginaire distri-
buée pour ['occasion. Côté éle-
vage. une fe.me pédagogique
d'une trentaine d'animaux sera
installée à I'Arbouslère, àfin de
promouvoir,!a vie des éieveurs
et leurtravail. Démonstration de
dressage de, chiens de berger et
tonte de moutons, entre autres"
Sont aU programme des anirna-
tions. Nombreux seront égale-
ment les exposants tout ôu iong
du week ènd; Des coneours de la
meilleure cortfitlire et du meilleur
miel seront organisés sur le stand
de'La Vauclusienne', et certain!
agriculteurs .pourront être trou-
vés directement sur le marché des
prôducteur.s. :

Cette édition, le Viiucluse a éga-
lement choisi de mettre en avant
son amitié àvèc là Bôuigûgne
Franche-Comté. 'En 2Alg, notre
dépàrtement, avec natre épicelie
'l:a.Vituclusiennd, avait été l'invité
d'hanneur de Régal'Expo, à Dôte.
En 2021, nous rcndons tout nc-
turgllement la pareille ou eovîité
'Gaitrcnamie et promatian des
produits gourmafids de Eourgogne
Fronche.Comt(, en leu p,opasant
de participer à "fefiairs ën fête-,
expligue Christiaa Môë{iier. Ur?ê

.*fwn*É6*ehrtourisæs.dèdécou-
vrir les parti€ulôrités des terioirs et
sêveurt yoisins.
Alors que te marché se poursui-
vra en.nocturne le saffiedi iuscu'a
:2 heures, ia soirée s ailr;nceia
festive ave€ concert du gtoupe
'Manu &Coi Un repôs serê proûosÉ
pardes restaurateurt et les JeuneE
âgriculteurs iienqlont quant à eux
i:n bôf à vin. ilne seutre eonsigne ;

f*nsoa!'lmer etsis.

suspendus'

Ëurfos I
www.vaue[use,ft et
www'teff ardrs€nfu tcemfldu€frôse"fl
fur.lsrtôgram-
FË€eârook e! Y@utsbe :
€td€paùteft ne{âtd€vae{at(5ss

ll existe, en itâlie le principe du
catê suspendu, qui consiste à
payer un café, mais à ne pas le
consommeç afin gu:il soit servi à
quelgu'un dans le besoin gui en ,@
rait la demande. llaction solidaire
s'est répandue en.France comme
une trâînée de poudre penciant
ia pandérnie, et le Départemenr
a souhaité s'er,nparer de la dé-
marche, afin de proposer des so..
rutions sur son tesrltoire pour lês
pius(ëmunis. De lâ mêflïê manière
gue pourles café1 les vislteuis qui
le souhaitent pourEont acheter des
ptoduitssur l€ marché.dtr t'éùéne-
ment et déposer ee qu'ils désireot
sur lê sfand de là Eir€€tiondépar-
tementaie des solidârftés. qdi çe
€hàrgeiâ ensuite de créêr lesipa-
nier3 susændus; pour la Banoue
alimeritaire de Vôrlcluse. 'Les prrlen-
dus des exposants saoni également
tèdistrî6ués à I'ossociatioû, pour
grossii lo !écolte de deriées Tôute
cette dêmaiche stinscrft diinl notre
Plan (tlithent(iire teffitotial (pAT)",
développe Chiistiân Mounier ùn
PAT dont le Dêpartement est fier,
puisgull a été retenu pour son ês-
pect édueatif et social qui.n,existe
pas à une telle envergure dans la
plupart des plans territoriaur
Plus gros événecnént agricole du
Vaueluse, it fait désormais ràyoûner
les producteur's du dépanement
au-delà de ses fontières. Alors que
lô precédente éditicln, eft 201 g avait
réuni 14 00S visiteurs sur le week:
ènd, les organiEâteurc esoèrent vi-
vement pérenniser cette qotoriéfé
benéfique pour la profession. f

fifiaæon LalËennand

mentAires et
de nouvelles

filièr,{s, pour
solùtiôns.

trouver

TERROIRS EN FÊTE

iJn sarché des produclesrs et ufi mfgrûmarclé des entânts seronf or$ànises pou( ies visiteure.


















































