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Terroirs en féte, le retour !

C'est & Chdteauneuf-de-Gadagne, transformé en vitrine |
de 'excellence made in Vaucluse que Terroirs en féte va
signer son grand retour. 150 producteurs et artisans lo-
caux seront présents pour célébrer les savoir-faire et
produits vauclusiens. Fraises de Carpentras, cerises de
Venasque, nougat au miel du Vaucluse, huiles d'olives
et vins AOC de la vallée du Rhéne, charcuterie au porc
du Ventoux ou encore, plus rare en cette saison, des
truffes (d'été, bien sqr)... il y en aura vraiment pour tous
les golits. /PHOTO JEROMEREY [
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Terroirs en Féte : a la découverte des meilleurs
produits de I’agriculture vauclusienne

Chateauneuf-de-Gadagne

par Andrée Brunetti

Apres ’annulation de I’édition 2020, c’est le grand retour de Terroir en féte dans le Parc
de I’Arbousiére a Chiteauneuf-de-Gadagne les 12 et 13 juin prochains. L’occasion de
(re)découvrir le meilleur la production agricole vauclusienne.

C’est Georgia Lambertin, la présidente de la Chambre d’agriculture de Vaucluse, qui a le
mieux résume le contexte : « Je suis ravie de vivre ce moment en présentiel. Nous n’avons pas
eu de salon de I’agriculture cet hiver a cause de la crise sanitaire. Et 14, on sera tous ensemble,
dehors, pour déguster les meilleurs produits de I’agriculture vauclusienne. » Elle ajoute :

« Chaque jour, nous devons communiquer sur ce que nous sommes, nous les paysans, sur ce
que nous faisons. Nous sommes 1a pour vous nourrir, pour préserver I’environnement et la
biodiversité mais aussi pour la santé de nos concitoyens. Terroirs en féte, ¢’est un salon en
plein air et surtout en pleine saison, avec tous les produits des exploitations du territoire. Et
comme nous sommes solidaires des plus démunis, nous avons offert des paniers aux étudiants
et nous allons les payer comme saisonniers pour améliorer leur ordinaire. »

Nos paysans vont offrir le meilleur d’eux-mémes

Etienne Klein, le nouveau maire de Chateauneuf-de-Gadagne issu des urnes en 2020 aprés 35
ans de mandature Pierre Molland a dit également son « créve-cceur de voir I’édition 2020
annulée [’été dernier. Cette année, aprés des mois de confinement, ici & Chateauneuf-de-
Gadagne, sur 4 hectares, nos paysans, nos producteurs vont offrir le meilleur d’eux-mémes a
tous les visiteurs de I’ Arbousicre. »
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150 exposants attendus

Pour sa part Christian Mounier, I’élu en charge de ’agriculture au scin du Conseil
départemental de Vaucluse qui organise I’événement se félicite d’un retour a la normale aprés
des mois de Covid. « La vraie vie va reprendre, nous allons nous retrouver. Prés de 150
exposants sont attendus. Ce sera une vitrine du savoir-faire paysan, de sa diversité, du terroir
ou deux tiers des productions ont un label de qualité (AOP, AOC, IGP ou HVE). Miels, huiles
d’olive, confitures, nougats, fruits et 1égumes, céréales, truffes, fromages seront proposés dans
ce marché a ciel ouvert avec une nocturne jusqu’a 22h le samedi dans une ambiance

guinguette.
« Le Vaucluse sans agriculteurs, ce n’est pas le Vaucluse »

Maurice Chabert, dont ce sera ’une des derni¢res apparitions publiques comme Président du
Conseil départemental de Vaucluse a rappelé son passé de fils de paysan : « J’avais 6 ans
quand toutes les vignes de mon papa a Joucas ont été détruites par la gréle. Je me rappelle
cette récolte perdue, le désespoir et les larmes de mes parents. Le Vaucluse sans agriculteurs,
ce n’est pas le Vaucluse. Les agriculteurs font de 1’écologie sans le dire. »

Pres de 15 000 visiteurs sont attendus lors de cette 4° édition.

Terroir en féte. Samedi 12 et dimanche 13 juin. A I’Arbousiére. 1 360, avenue Voltaire
Garcin. Chdteauneuf-de-Gadagne.
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"Terroirs en Féte" décline
talents et produits gourmands

erritoire et saveurs, une
T combinaison gagnante de-

puis 2017! Pour la 4' an-
née, le Département mise sur ses
agriculteurs, ses artisans et les ta-
lents qui fontle Vaucluse al'occa-
sion de "Terroirs en Féte",

Les 12 et 13 juin prochains, le
parc de I'Arbousiére a Chateau-
neuf-de-Gadagne se transforme-
ra en un vaste jardin o les visi-
teurs pourront cueillir, sur prés
de 4 ha, les fruits et légumes qui
font la renommée du Vaucluse
bien au-dela de ses frontiéres, et
remplir leurs paniers d'innom-
brables produits locaux. Sur les
étals, cerises et fraises feront de
I'ceil aux fromages et charcute-
ries de pays;: huile d'olive et
confiture tutoieront biscuits et
jus de fruits frais; savons et cos-
métiques se partageront les
tables avec le petit épeautre et la
lavande... Prés de 120 produc-
teurs, artisans et éleveurs vauclu-
siens dérouleront leurs stands et
leurs savoir-faire lors de ces jour-
nées d'échanges et de ren-
contres ol distanciations et
gestes barriéres devront étre ap-
pliquées strictement.

Aprés une année d'interrup-
tion en raison de la crise sani-
taire, les retrouvailles entre agri-
culteurs et visiteurs étaient sacré-
ment attendues. "Ca va faire du
bien, s'est réjoui Christian Mou-
nier, vice-président du Conseil
départemental, président de la
commission agriculture, avant
d’avoir une pensée pour tous les
agriculteurs dont les vignes et les
vergers ont durement été frap-
pés par le gel en avril dernier et
appelant & mutualiser les
moyens pour assurer tous les
risques des producteurs. "Ter-
roirs en Féte, c'est la manifesta-
tion phare du département, mais
c'est aussi la vitrine du sa-
voir-faire paysan dans sa diversi-
té". Gage de la qualité de I'agri-
cullure vauclusienne, les AOP vu
les 1GP qui certifient deux tiers
de sa production... Une produc-
tion que les visiteurs pourront
découvrir tout au long de ces
journées en déambulant entre
les emplacements du grand mar-
ché des producteurs, a I'ombre
des arbres du parc, en profitant
des dégustations offertes et en
échangeant avec les acteurs de
cette agriculture : maraichers,
apiculteurs, viticulteurs, éle-
veurs seront présents.

La chambre des métiers et de
I'artisanat, ses métiers de
bouche, mais aussi ses représen-
tants (couteliers, céramistes, fa-
bricant artisanal de sac, etc.) par-

Autour de Maurice Chabert, le président du Conseil départemental élus et acteurs de |'agriculture vauclusienne se sont retrouvés, mardi

dernier, lors de la présentation de la manifestation a I’Arbousiére.

leront de leur activité profession-
nelle et traditionnelle.

Rencontrer I"agriculture

Les enfants ne seront pas en
reste. Un mini-marché leur sera
entierement réservé. [ls pour-
ront aussi partir 2 la découverte
des animaux de la basse-cour,
apprendre & protéger la biodiver-
sité. Petits et grands pourront
s'initier au rempotage, partici-
per ades jeux ou a des ateliers au-
tour de la laine ou assister a des
démonstrations de tonte de bre-
bis ou de chien de berger, suivre

la ruche mabile. Le samedi soir,
le public ne dérogera pas é la tra-
dition en profitant du Restau-
rant de plein air et de son menu
terroir (10-12€) ou des repas pro-
posés par la rotisserie de |'Etable
montilienne (jambon grillé),
tout en écoutant les airs de Ma-
nu & Co qui chantera la région et
ses terres.

Lors de sa derniere édition,
en 2019, "Terroirs en Féte" avait
attiré 14 000 visiteurs. C'est dire
I'intérét que portent les Vauclu-
siens  leur agriculture qui, aprés
une année de sommeil forcé, a

La Bourgogne-Franche-Comté,

invitée d’honneur

Et sl vous troqulez votre rosé du Luberon contre un Cote de
Bealineou un chiteau-chinon ? Si pour une fais; & [a place du
chévre du Ventoux, vous goltiez  la Cancoillotte ou a
|'Epoisses? Et pourquol ne pas troquer =-pour un jour seule-
ment-- son morceau de saucisson local contre un bout de sau-
cisse de Morteau ? Pour la premiere fois; a I'occasion de cette 4°
edition de Terroirs en Féte, le Vaucluse a décidé de mettre a
I'nonneur d'autres produits du terroir, ceux de la région Bour-
gogne Franche-Comté, Invitée d'honneur de fa manifestation; la
Bourgogne et ses départements, |'Yonne, la Cote-d'or, la
Haute-Sabne et fa Sadne-et-Loire, seront les ambassadeurs des
produits gourmands de leur région et proposeront de se régaler

avec d'autres saveurs.

besoin d'étre soutenue. "L'agri-
culture a besoin de communi-
quer, a expliqué la présidente de
la Chambre d'agriculture de Vau-
cluse, Georgia Lambertin, Notre
role, c'est de préserver la biodiver-
sité, de préserver nos concitoyens
des déréglements climatiques...
1l faut venir rencontrer cette agri-
culture, déconvrir a quoi elle
contribue, échanger avec ses pro-
ducteurs, ses techniciens... On est
fiers de nos métiers!"

Quvert a tous et gratuit, "Ter-
roirs en Féte" accueillera aussi
cette année, pour la premidre
fois, le syndicat des trufficul-
teurs de Vaucluse el puurra
compter sur une invitée de
marque, la région Bourgogne
Franche-Comté qui mettra a
I'honneur d'autres saveurs (voir
ci-contre). L'occasion, avant de
revenir aux bons produits locaux
et a ceux qui les font, de faire un
petit pas de c6té gourmand...

Mélanie FERHALLAD

"Terruirs en Féte” les 12 et 13 Juin au
parcda ['Arbousiére 3
Chateauneuf-de- Gadagne.

Le grand marché des productemrs se
tlendra le samed] de 12h jusqu'a 22h en
noctume avant.de reprendre le
dimanche de 9h30  18h30. Parkings
féchés dans le village. Entrée gratuite.

/PHOTO BRUNO SOUILLARD

DES PANIERS
SOLIDAIRES

Promouvoir les produits
lacaux tout en luttant
contre Ia pauvreté. Dans le
cadre de son PAT, projet
alimentaire territorial, le
département du Vaucluse,
qui a une vocation sociale
et éducative, a décidé de
venir en aide aux plus dé-
munis. "A 'occasion de fa
manifestation, nous propo-
serons aux visiteurs d'ache-
ter des paniers solidaires
--composés de bons pro-
duits de saison-- qui se-
ront ensuite remis a la
Banque Alimentaire, a dé-
taillé le vice-président du
Département, Christian
Mounier, président de la
commission agriculture.
La Banque Alimentaire les
remettra ensuite aux plus
démunis”. L'occasion de
partager les productions
agricoles avec les Vauctu-
siens qui en ont le plus be-
soin. Pour rappel, le dépar-
tement affiche un taux de
pauvreté parmi les plus éle-
vés de France.




LA PROVENCE [EEIVIINEpIPN

"Terroirs en Féte" décline
talents et produits gourmands

CHA‘I‘EAI.INEI.IF—DE-GADAGNE La4° édmon del événement aura lieu les 12 et 13 juin a I’Arb0u51ére

erritoire et saveurs, une
T combinaison gagnante de-

puis 2017! Pour la 4° an-
née, le Département mise sur ses
agriculteurs, ses artisans et les ta-
lents qui font le Vaucluse a l'occa-
sion de "Terroirs en Féte”.

Les 12 et 13 juin prochains, le
parc de I'Arbousiére a Chateau-
neuf-de-Gadagne se transforme-
ra en un vaste jardin ot les visi-
teurs pourront cueillir, sur pres
de 4 ha, les fruits et Iégumes qui
font la renommeée du Vaucluse
bien au-del de ses frontiéres, et
remplir leurs paniers d'innom-
brables produits locaux. Sur les
étals, cerises et fraises feront de
I'ceil aux fromages et charcute-
ries de pays; huile d'olive et
confiture tutoieront biscuits et
jus de fruits frais; savons et cos-
métiques se partageront les
tables avec le petit épeautre et la
lavande... Prés de 120 produc-
teurs, artisans et éleveurs vauclu-
siens dérouleront leurs stands et
leurs savoir-faire lors de ces jour-
nées d’'échanges et de ren-
contres ol distanciations et
gestes barriéres devront étre ap-
pliquées strictement.

Apres une année d'interrup-
tion en raison de la crise sani-
taire, les retrouvailles entre agri-
culteurs et visiteurs étaient sacré-
ment attendues. "Ca va faire du
bien, s’est réjoui Christian Mou-
nier, vice-président du Conseil
départemental, président de la
commission agriculture, avant
d’aveir une pensée pour tous les
agriculteurs dont les vignes et les
vergers ont durement été frap-
pés par le gel en avril dernier et
appelant 2 mutualiser les
moyens pour assurer tous les
risques des producteurs. "Ter-
roirs en Féte, c'est la manifesta-
tion phare du département, mais
c'est aussi la vitrine du sa-
voir-faire paysan dans sa diversi-
t€'. Gage de la qualité de |'agri-
culture vauclusienne, les AOP yu
les IGP qui certifient deux tiers
de sa production... Une produc-
tion que les visiteurs pourront
découvrir tout au long de ces
journées en déambulant entre
les emplacements du grand mar-
ché des producteurs, 4 I'ombre
des arbres du parc, en profitant
des dégustations offertes et en
échangeant avec les acteurs de
cette agriculture : maraichers,
apiculteurs, viticulteurs, éle-
veurs seront présents.

La chambre des métiers et de
I’artisanat, ses métiers de
bouche, mais aussi ses représen-
tants (couteliers, céramistes, fa-
bricant artisanal de sac, etc.) par-

Autour de Maurice Chabert, le président du Conseil départemental elus et acteurs de I'agriculture vauclusienne se sont retrouvés, mardi

dernier, lors de la présentation de la manifestation a I’Arbousiére.

leront de leur activité profession-
nelle et traditionnelle.

Rencontrer I"agriculture

Les enfants ne seront pas en
reste. Un mini-marché leur sera
entiérement réservé. Ils pour-
ront aussi partir & la découverte
des animaux de la basse-cour,
apprendre a protéger la biodiver-
sité. Petits et grands pourront
s'initier au rempolage, partici-
per a des jeux ou a des ateliers au-
tour de la laine ou assister 4 des
démonstrations de tonte de bre-
bis ou de chien de berger, suivre

la ruche mobile. Le samedi soir,
le public ne dérogera pas 4 la tra-
dition en profitant du Restau-
rant de plein air et de son menu
terroir (10-12€) ou des repas pro-
posés par la rotisserie de 'Etable
montilienne (jambon grillé),
tout en écoutant les airs de Ma-
nu & Co qui chantera la région et
ses terres.

Lors de sa derniére édition,
en 2019, "Terroirs en Féte" avait
attiré 14 000 visiteurs. C'est dire
l'intérét que portent les Vauclu-
siens a leur agriculture qui, aprés
une année de sommeil forcé, a

La Bourgogne-Franche-Comté,

invitée d’honneur

Et si vous troquiez votre rosé du Luberon contre un Céte de
Beauneou un chiteau-chiron ? Si pour une fals, & la place du
chévre du Ventoux, vous: golitiez 3 la Gancoillotte ou 3
I'Epoisses? Et pourquoi-ne pas troquer --pour un jour seule-
ment-- son morceau de saucisson local contre un bout de sau-
cisse de Maorteau ? Pour Ia premlére fois, 3T'occasion de cette 4°
édition de Terrolrs en Féte; le Vaucluse a décidé de mettre A
I'honneur d’autres produits du terroir, ceux de la région Bour-
gogne Franche-Comté. Invitée d'honneur de la manifestation, la
Bourgogne et ses départements, |'Yonne, la Cote-d'or, la
Haute-Sadne et la Sadne-et-Loire, seront les ambassadeurs des
produits gourmands de leur région et proposeront de se régaler

avec d'autres saveurs.

besoin d'étre soutenue. "L'agri-
culture a besoin de communi-
quer, a expliqué la présidente de
la Chambre d'agriculture de Vau-
cluse, Georgia Lambertin. Notre
role, c'est de préserver la biodiver-
sité, de préserver nos concitoyeris
des dériglements climatiques...
1L faut venir rencontrer cette agri-
culture, découvrir a quoi elle
contribue, échanger avec ses pro-
ducteurs, ses techniciens... On est
fiers de nos métiers!"

Ouvert a tous et gratuit, "Ter-
roirs en Féte" accueillera aussi
cette année, pour la premiére
fois, le syndicat des trufficul-
teurs de Vaucluse et puurra
compter sur une invitée de
marque, la région Bourgogne
Franche-Comté qui mettra a
I'honneur d'autres saveurs (voir
ci-contre). L'occasion, avant de
revenir aux bons produits locaux
et d ceux qui les font, de faire un
petit pas de cté gourmand...

Mélanie FERHALLAD

"Terrairs en Féle" les12 et 13 Juin au
parcde {"Arbousiére
Chateauneuf-de-Gadagne.

Le grand marché des producteurs se
tiendra le samed] de 12h jusqu's 22h en
noctume avant de reprendre le
dimanche de 930 4 18h30. Parkings
fléchés dans le village. Entrée gratulte.

/PHQOTO BRUNO SOUILLARD

DES PANIERS
SOLIDAIRES

Promouvoir les produits
locaux tout en luttant
contre la pauvreté. Dans le
cadre de son PAT, projet
alimentaire territorial, le
département du Vaucluse,
qui a une vocation sociale
et éducative, a décldé de
venir en aide aux plus dé-
munis. "A I'occasion de la
manifestation, nous propo-
serons aux visiteurs d'ache-
ter des paniers solidaires
--composés de bons pro-
duits de saison-- qui se-
ront ensuite remis i la
Banque Alimentaire, a dé-
taillé le vice-président du
Département, Christian
Mounier, président de (a
commission agriculture.
La Banque Alimentaire les
remettra ensuite aux plus
démunis”. L'occaslon de
partager les productions
agricoles avec les Vauclu-
siens qul en ont le plus be-
soin. Pour rappel, le dépar-
tement affiche un taux de
pauvreté parmi les plus éle-
vés de France.
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Aprés une édition 2020

annulée, Terroirs en féte’
en Vaucluse revient & nouveau

au parc de l'Arbousiére

de Chateauneuf-de-Gadagne,
le week-end du 12 et 13 juin.
Le Conseil départemental

avait réuni producteurs
et élus ce mardi, afln

de préparer et annpncer

les festivités.

TERROIRS EN FE

Une 4¢ édition

E

de [événemen

R f oo

g »
Uensembie des acteurs partenaires

t étaient réunis afin de déveiopper le programme des festivités.

1
b

Vendredi 4 juim 2027

pour se retrouver et remercier le monde agricole

- Fomiore des arbres du parc
Ade I'Arbousidre; un frémis-
sement dimpatience par-

court I'assemblée réunié : Terrolrs
en féte’ revient énfin'! Pous |3
commune, accueilllr urie nouvelie
fois cet événement est un plaisir.
“Clest important de montrer & quel
point les agriculteurs et artisans ont
su répondre & F'appel dans cette si-
tuation particuliére. Cette manifes-
tation est.un moyen de promouvoir
la profession et les circuits courts,
chose & laquelfe nous devons nous
atteler sérieusement @ l'avenir’, ex-
pose Etienne Kiein, maire de Cha-
teauneuf-de-Gadagne. Aprés une
année particuliérement difficlle
a cause du Covid et I'impact des
atéas climatique, notamment le gel
de lanuit du 7 au B avril, le dépar-
tement réaffirme le travall en com-
mun de la Chambre-d‘agricuiture,
des collectivités territoriales, parle-

oy
Un parché

mentalres et filléres, pour trouver
de nouvelles solutions,

Véritable “vitrine du savoir-faire
vauclusien®. szlon Christian Mou-
nler, président de la commission
‘Agriculture, ezu, environnement’ st
vice-président du Conseil départe-
meral, ls manifestation sannonce
belle et les retrouvailles heureuses.
Drautant plus que le département y
a mus les moyens. “Quand on aime,
of necompepas’, a d'ailleurs répon-
du Maurice Chabert, président du
Conselldépartemental deVauciuse,
4 la question du codt:d'un tel évé-
nement.

Cette féte représente effective-
ment.une fagon de remercier les
agriculteurs,.que tous les pré-
sents ont salués, Georgla Lam-
bertin, présidente de la Chambre
d'agriculture de Vauctuse, s'est
ainsi dite *ravie de pouvoir réor-
ganiser guelque chose en présen-

des producteurs et un mini-marché des enfants seront organisés pour les visiteurs,

tiel”. Sans le Salon international
de 'agriculture, difficile pour les
agriculteurs de communiguer su
leurs métiers autrement que par
la presse. Aprés avoir fait se fe-
ver les agriculteurs présents dans
lassembiée dans un hommage
qui se voulait général, la prési-
dente 2 pris le soin de rappeler
leurs trois réles principaus : nour-
rir, préserver la biodiversité et
preserver le citoyen du change-
ment climatique. */encourage vi-
vement les visiteurs @ venir & notre
rencontre, ¢ discuter, & découvrir,
Cette féte doit constituer yn tralt
d’unfon entre les consommateurs
et les producteurs”, a-t-glle ajouté
pour conclure sa prise de parole.

Echanges et découvertes

au rendez-vous

Léchange, voila giiel est le haitre-
mot de ‘Terroirs en féte, Comme

point de départ, Forganisation a
cette année décidé de miser sur
la sensibitisation des plus jeunes
a une alimentation saine et locale.
Un mini-marché ludique sera mis,
en place pour les loupiots, ou
fruits et légumes pourront étre
échangés contre le ‘Fruitatou’
une monnaje imaginaire distri-
buée pour ['occasion. Coté éle-
vage, une ferme pédagogigue
d’une trentaine d'animaux sera
installée 3 V'Arbousiére, ifin de
jpromouvoir. la vie des éleveurs
et leur travail. Démonstration de
dressage de.chiens de berger et
tonte de moutons, entre autres,
sont au programme des anima-
tions. Nombreux seront égale-
ment les-exposants tout au long
duweek-end: Des concours de Iz
meilleure confiture et du mailleur
miet seront organisés sur le stand
de‘La Vauclusienne et certains
agriculteurs pourront étre-trou-
vés directernent surle marché des
producteurs.

Cette édition, le Vaucluse a éga-
fernent choisi de mettre en avant
son amitié avec la Bourgogne
Franche-Comté. “En 2019, notre
département, avec notre épicetle

‘La Vauclusienne, avait été linvité

d'honneur de Régal’Expo, & Ddle.
En 2021, nous rendons tout na-
turéltement lo pareille au Comité
‘Gastronomie et promotion des
produits gourmands de Bourgogne
Franche-Comté; en leur proposant
de participer & ‘Terroirs en féte”
explique Christian Mounier. Une
refsemmspaurlestouristes.de décou-
vrlr les particularités des terroirs et
saveurs voisins.
Alors que le marché se poursui-
vra en.nocturne le samed| jusgu’a
22 heutres, ia soirée s'annoncerz
festive avec concert du groupe
‘Manu & Co'. Un repas sera proposé
par des restaurateurs. et les Jeunes
agricufteurs tiendyont quant & euy
un bar & vin. Une seule corsigne :
consommer assis.

Des'paniers suspendus’
solidairas

! existe, en italie, le principe dus
café suspendu, gui consiste b
payer un café, mais & ne pas le
consommer, afin qulll seit servi &
quelgu‘un dans le beseln gui en fe-
rait la demancle. Laction solidaire
s'est répandue en France comme
une trainée de poudre pendant
|z pandémie, et le Département
& souhaité s'emparer de |z dé-
marche, afin de proposer des so-
Iutions sur son:territoire pour fés
plus démunis; De la méme manlere
que pour les cafés; ies visiteurs qui
le souhaitent pourront acheter dec
produits surle marché de événs-
ment ét déposer ce gu'ils désirent
sur le stand de 'l Direction dépar-
tementale des sofidarités, qui se
chargera ensuite de créer fes ‘pa-
niers suspendus; pour la Bangue
alimentzive de Vaucluse. “Las inven-
dus dés exposants seront également
redistribués & l'association, pour
grossir ld récolte de denrées. Toute
cefte dérmarche sinscrit dans notre
Plan dlimentaire territorial (PATY,
développe Chiistian Mounier. Un
PAT dont fe Département est fier,
puisqu’il a été reteru pour son as-
pect éducatif et social qui nexiste
pas & une telle envergure dans la
plupart des plans territaciaux.
Plus gros événement agricole du
Vaucluse, Il fait désormals rayoriner
les producteurs du département
au-deld de ses frontiéres. Alors que
la précédente edition; en 2019, avait
gunt 14 000 visiteurs sur le week-
end, les organisateurs esperent vi-
vement pérenniser cette notoriéné
bénéfique pout la profession. I

Mamnor Lallemand

tnfios :
www.vauclise,fe et
wrurw terroirsenfeteenmvauciuse. fr
Sur instagram.
Facebsook et Youtube
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