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pour la lere fois). Fabien.

18h30 : Dominique Santoni et Pierre Gagnaire



ECONOMIE

La Marseillaise
Vendredi 31Mai 2024

Le Vaucluse s apprête
à voter Terroirs en fête
SORTIE

Leweek-enddes
européennes,les
8 et 9 iuin, le D@artement
organtselaT'édition
desonmarchéIestif et
familial détlié à la mise en
valeur de l'agriculture et
de la viticulture locales.

fl n'y aura évidemment pas de
Ibureau de vote au parc de
I'Arbousière de Châteauneuf-
deGadagne, le dimandre 9 ju in,
jour des européennes. << Cela
n' empêcln pas b geræ d' aller u o
ter, auant ou après Terroirs en
Êz>, rclèræ Dominique Santoni
presidente(t R) du Démrtemenl
La collectivité org;anise ce week-
end-là (16h-minuit le samedi B

et th-r9h b dimanche), la T édi-
tion de cet événementfestif dé-
dié aux produits de I'a griculture
et aux savoir-faire vaudusiens.

Nu]le abstention ce jeudi lors
du point presse de pÉsentation :

I'agriculture vauclusienne ré-
colte I'ensemble des suffrages.
< Le dÉpor tonent a urp immen se
u ari ëûé de p r o dui ts qui per met"
ælnn læ saisons, d' enfaire wt re
pns wtqlet>,se targue Christian
Gély vicepÉsident de }a dram-
bre d'a griculture A. < Liagricul-
ture est ln premièrc attiuité éæ
nnmiqw az Vutcluse>, rappelle
Christian Mouniel, vice-prési-
dent (LR) du conseil départe-
mental en charge de I'agricul-
ture.

Selon ]e Démrtement, 10 mvi-
siteurs se sontrendus à Tbrroirs
enËte I'anpassé . < ùtuiæ 12 (N d
I 5 m lwvrnæ,table Dominique

Santoni, qui voit dans cette ma-
nifestation / bccos ion de mettre
en exergue et de rendre un peu.
aux agriculteurs ce qu'ihnotæ
offrent chaqueanzée )). Quelque
150 exposants sont attendus, au-
tour aussi de démonstrations
culinaires, concerts ou de mul-
tiples animations et découver-
tes gratuites pour les enfants
- ferme pédagoglque, manège,
balades à poney accrobrandte.

Parmi les nourreautés, un sa-
lon des vins et spiritueux ou Ia
présence de vélos-cargos pour
aider à ramener les achats vers
I'un des deux parkings. Enftn,
Tbrroirs en Ëte est parrainé par
un chef étoilé de renom, Pierre
Gagnaire, qui sera présent pour
des séances de dédicaces.
F.c"

Détailsurterroirsenfeta,"auclusefr

rrnn9tEt
tlt tt,rt i

r t ll I lulll a01l .D
Central et ombragé, le parc de lârbouslère reste le lieu ldolne
pour accuelllir une telle manifestatlon, psorop.c.
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ECONOMIE

La Provence Grand Vaucluse
Samedi I Juin 2024

De nombreur producteurs présenteront leurs produits./PH0r0 ÉRic cAT^RrM

L année demièrc, 1 0 000 personnesavaient foulé les allées du parc de l?rbousière dans le cadre de Tenoirs en fête. /P-t0T0 JER0ME REY

i-rll-
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ECONOMIE

La Provence Grand Vaucluse
Samedil Juin 2O24

Pierre Gagnaire ambassadeur du
terroir atx côtés des
cnÂreruxeur-DE-GADAcNE les B eL 9 juin, le chef cuisinier étoilé sera le panain de la septième édil"ion de Terroirs en fête.
Un événement qui, comme chaque année, me.t I'accent sur l'agriculture locale avec les acteurs du secteur.

/^t 'est le deuxième plus jours pour échanger auec le pu-
I grand événement autour blic, partager sn passion pour Ia
V des produits du terroir gustronomieet retlirestn nttuche-

vauclusiens après le Sa-
lon de l'agriculture.
L'an passé, l0 000 visiteurs
avaient fait le déplacement au
parc de l'fubousière de Château-
neu[-de-Gadagne pour cette
grande fête du manger local, aux
côtés des producteurs, agricul-
teurs, artisans de bouche et
chefs cuisiniers. Cette année,
" Nous espérons fuire venir 12 ti
15 000 personnes", indique Domi-
nique Santoni, présidente du Dé-
partement, l'organisateur de
l'évCncmcnt.
Depuis sa création, en 2017,'l'er-
roirs en fête n'a cessé de s'étof-
fer, jusqu'à attirer de grands
noms de la gastronomie fran-
çaisc. En effet, après Glenn Vicl
I'année dernière, c'est le chel
multi-étoilé Pierre Gagnaire, très
proche du chef Christian
Etienne et ancien chefdu restau-
rant Pèir à la Bastide de Gordes
avec Iequel il a reçu la première
étoile au Guide Michelinde l'éta-
blissement, qui parrainera cette
nouvelle édition.
" II sera présent durant les deux

ntent aux, terroirs" , assure Domi-
nique Santoni.

K
Cetteannee,nous
æ{rons accueilhr12
à15 OOOvMteuts.n
DOMTVIQIIE.SATVTOM
PRÂsTDEYI'E DIl CONSETI,
DEPARTEMENIAI.

Iævinàl'honneur
En plus de son habituel marché
des saveurs, de scs sfands et ani-
mations, l'événement mntle in
Vaucluse mise sur quelques nou-
veautés. "Nous auons écouté bs
deman.des et auons choki d'inté-
grer un salon des dns et spiri-
fireux", explique Christian Mou-
nier, président de la commission
Agricultu re-eau-alim enta t ion.
" C'était un souhait de leur part
d'être également représentés.
Auec les difficultés qu'ils retr
contrent ces dernières années,
c'était naturel de les aidef' , pour-

suit-il. Des vins aux trois cou-
leurs et des alcools plus forts se-
ronf présenls et les l" Trophées
Vignerons I'erroirs en fête seront
remis dans l2 catégories diffé-
rentes. Il sera également pos-
sible de participcr à dcs ateliers
d'rnnologie et de mixokrgie.
" Nous auotts ptis en compte les re-
marques des uisiteurs en ajou-
tant un parking supplérnentaire
pour Les a,oin$es, u.n. a,u.tre poul
les uélos et auoru choisi de mettre
I'accent sur le tri des déchets" , pré-
cise Dominique Santoni.
Cette nouvelle édition est égale-
ment tournée sur la jeunesse,
"On soulnilc lui fuire déatuurir
des goftts, Iui inculquer I'itnpor-
tance du'consonuner local', Iui
montrer ce qu'æt un. artisa.n", ptê-
cise Valérie Coissieux, prési-
dente de la Chambre de métiers
de I'artisanat du Vaucluse.
Plus de 150 anirnau seront pré-
sents durant les deux jours, des
vélos cargo s'occuperont de
transporter les achats des visi-
teurs jusqu'aux navettes et trois
concerts animeront la soirée
jusque tard dans la nuit.
Capucine LoRAIN

-

Infospradques
Dates et honires: samedi I juin, de
1 6 h à minuit et dimanche 8 juin, de
thà19h.
Lieu: parc de l'Arbousiàre, 1 360, ave
nue Voltaire-Garcin, à Château-
neufde-Gadagne.
Stationnement : trois parkings gra-
tuits sont mis à disposilion à 400
mètres du parc avec des navettes gra-

tuites en continue pour assurer les

traiets. Un parking PMR est dispo-
nible à proximité de l'entrée.
Le truc en plus : pour les visiteurs qui

souhaitent faire des achats, des
consignes seront disponibles, ainsi
qu'un service de vélos cargo pour li-

vrer les achats jusqu'aux navettes.

-

Auprqgramme
Des démonstrations culinaires, une
ferme e'l une ruche pédagogique, des
concerts (Namas Pamous et Lily
Billie), un blind test, des foodtrucks,
brasseries et bar à vins, des balades à
poney, un grand jeu de piste, un es-
pace draisienne et un parcours d'ac-
crobranche ainsi que des séances dé-
dicace par Piene Gagnaire.
Tout le programme sur:
teroirsenfele€nvaucluse.fi
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ECONOMIE

Vaucluse Matin Edition Provençale
Samedi 1 Juin 2024

Têrroirs en fete revient avec
du neuf et un parrain de prestrge

Châteauneuf- de - G ad agne

Le parc de llrbousière a
accueilli jeudi 3O mai la
présentation de Terroirs
en fête, dont la 7. êdl-
tion aura lieu les 8 et
9 juin sur ces 4 hectares
arborés, à Châteauneuf-
de-Gadagne.

ments lui permettant de pas-
scr un agréable moment.
o Plusd'un mllller

de placesde parklng
gratultes

Des vélos carÉfos pourront
transporter les gros achaLs;
I'aire de parking va être
agrandie, passânt de 600 à
I IOO places gratuites, des-
servie par des navettes ;
deux points d'eau supplé-
mentaires seront installés
(six fontaines), et même un
bar à toutous. L'ofte de res-
tauration et des concerts se-
ra en hausse... Et bien d'au-
tres choses sont à découvrir
sur place comme, ce.rise sur

le gâteau, un salon des vins
et spiritueux qui rece.wa 25
<xves et cin<1 distilleries dans
la salle des fêtes.
o Un chef multl-êtollé

Pierre angulaire de Ter-
roirs en fête, parrainé cette
saison par Ie chef multi-étoi-
Ié Pierre Gagnaire, le marché
des producteurs, artisans et
éleveurs, ne se.ra pas en reste
avec près de l5O stands ou-
verts le samedi de f6 h à mi-
nuit, ainsi que le dimanche
de I à l9 h. Miels, huiles
d'olive, confitures, nougats,
fruits et légumes, truffes,
fromages... Ils se.ront ici plus
qu'un produit, à savoir une
identité, celle d'un terroir'.

Cet évènement festif d'en-
verg;ure est organisé par le
Département de Vaucluse en
partenariat avec les cham-
bres d'Àgriculture, des Mé-
tiers et de I'Artisanat, le Co-
mité de promotion des
produits de Vaucluse, Vau-
t:luse Provence Attrar:tivit.é,
et la commune castelnovine,
avec la volonté de valoriser
les producteurs, les agricul-
teurs, les artisans de bouche
et tous les acteurs locaux du
secteur, sans ortblier leurs
pmduits et savoir-faire.

atlu.R.

( I I faut lc dire et le
répéter, c'est en
consommant local

qu'on permet à nos agricuF
teu-rs et à nos artisans de vi-
we de le.urtravail, et quel'on
préserve cette part e.ssentiel-
le de nolre identité. Te.noirs
en fête rapproche ainsi les
Vauclusiens de leurs produc-
teurs, et c'est essentiel 1 a
précisé Dominique Santoni,
la présidente du Départe-
ment tlc Vaucluse, au mo-
ment d'annoncer le pro-
gramme de la manifestation
pÉvue les I et f .iuin dans le
parc de I'Arbousière à Châ-
teauneuf-de-Gadagne.

Depuis 2017, ce rendez-
vous populaire et familial
gratuit nâ cessé de prendre
cle I'ampleur, avec plus de
lO OOO visiteurs I'an dernier,
les dégustatons, démonstra-
tions, ateliers, concours,
concerts, animations pour
adultes et enfants... attirant
la foule des grandsjours.
Ainsi, concernânt cet opus,
rrn soin lrarliculier sera aI)-
porté à la qualité dc I'accueril
du public, de nombreuses
nouveautés venant enrichir
les services et aménage-

D'e gauche à droite, Dominique Santoni, présidente du Départe.ment de Vaucluse, Christian
Mounie4 vice-président du Département et président de la commission agriculture-eau-
alimentation, Georgia lambe.rtin, présidente de la chambre dâgriculture de Vaucluse,
Marielle Fabrg premièreadiointeau mairedeGadagne et ChristianGely, présidentduComité
de promotion des produits de !'aucluse. Photo læ DllMuriel Reggiani

Page 1/1

Retour au sommaire4 t27



ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2024

Les B & 9 juin, la 7e édition de < Temoirs en
Fête > rapprochera les Vauclusiens de leurs
producteurs

Avec comme parrain, après Glen Viel (Oustau et Prieuré Baumanière) l'an derniet un autre
chef d'exception : Pieme Gagmaire, sumommé < Le phénix des four:reaux D dans le Journal < Le
Monde. tr totalise pas moins de 13 étoiles avec tous ses restaurants gastronomiques à Aix-en-
Provence, Nîmes, Londres, Tokyo, Shangai, Séoul, Dubai et Paris et qui a longtemps officié à
Gordes. < Si Je viens dans le Vaucluse dimanche, c'est grrâce à mon ami Christian Etienne que

J'ai rencontré en L972 et c'est là que j'ai aussi découvert l'accent d'Avignon. J'ai également
tissé des liens avec les Farnilles Perrin et Giraud. Celle-ci m'a d'ailleurs cédé un demi-hectare
de Châteauneuf-du-Pape à partager avec un autre ami, l'architecte du MUCEM à Marseille,
Rudy Ricciotti.

Page 1/6
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ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2024

/

(
Pierre Gagnaire OStéphane de Bourgies

Pour Ia lère fois sera installé dans la Salle des Fêtes du Parc de l'Arbousière, un << Salon des Vins et des
Spiritueux > avec les représentants de 25 caves et 5 distilleries, dont le local du lieu, le Caveau
Colombes-des-Vigrnes de Châteauneuf-de-Gadagne,le Château Mongin d'Orange,le Domaine de la Royère
d'Oppède, celui de Xavier Vignon de Beaumes-de-Venise et la Distillerie < Spiritum 

'> 
de Saint-Didier ou

< Fari > de Vaison-la-Romaine. Des photos magnifiques du vigneron Guenhael Kessler (exposé par
ailleurs à la nouvelle Maison des Vins de Tavel) de grrains de raisins, de gnappes, de ceps, de rangées de
vignes, de mains usées de vigaerons seront affichées. Sont prévus aussi des ateliers de dégustation et de
mixologie (art de mélanger des boissons).

Page 216
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ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2O24

< II faut Ie répéter, c'est en consommant local qu'on pennet à nos agrriculteurs et à nos arlisans de vivre
de leur travail " a clamé haut et fort la Présidente du Département, Dominique Santoni Iors de la
présentation de Ia manifestation. << Nous sommes aux côtés des paysans, on le dit et on le prouve. En
janvier, on avait un stand de 200m2 au Salon de l'Agriculture Porte de Versailles pour les mettre en
valeur. Ici, nous leur rendons un peu de ce qu'ils nous donnent toute I'année. Ce sont eux qui nous
nourissent >>.

Sur Ies 4 hectares du Parc de Châteauneuf-de-Gadagne, les visiteurs poumont voir près de 150 animaux
dans un espace consacré à l'éievage, (moutons, chèwes, brebis, cochons), à côté se tiendra Le Marché
des Saveurs, des Producteurs et des Artisans de bouche or) seront présentés miels, huiles d'olive,
confitures, nougats, vins, bières, Iégumes, céréales, charcuteries et les Disciples d'Escoffier feront des

démonstrations culinaires. Deux restaurants, deux food-trucks, deux bars à vins et neuf brasseurs
assureront le service en musique puisque plusieurs groupes se succèderont pour animer la soirée de
samedi.

Comme c'est un moment festif et familial, les enfants ne sont pas oubliés avec le < Village des
Pitchouns )>, un parcours d'accrobranche, une ferme et une ruche pédagogiques, des balades à poneys,

une pyramide de l'alimentation pour apprendre à bien se nourrir, des jeux pour éviter de gaspiller I'eau.

Page 3/6
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ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2024

sl
tÈ iÙ

F1

En 2023, 10 000 visiteurs avaient fréquenté .<< Terroirs en Fête >, le week-end prochain les organisateurs
espèrent en avoir encore plus, 12 voire L5 000. Même si dimanche 9 juin ont lieu les Elections
Européennes. Aprés tout,l'un n'empêche pas l'autre.
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ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2024
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ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi4 Juin 2024

Isroilg anfâte oûtend les vidlawr
lecrsmedi I iuh, de l6h ô minuilet
dimoncha I hritu de th à l9h.

Porc de lârbousièro
1360, Avenue Vohoiro Gorcin
844710 Chôte ounsrf-de €odogne.
Coondorxrôe GPS : 43,90288, 493fr10

. Aio(È.

Rc r R& lponbr pu ls MorÊres bsAragnon / por le Tho r depu ls

Ulsle-surl+Scrgue / por \êdène pJs Solnt-Solrrnin-lès
Avtgnon / depub Corpertros et por Counonl-sur-Duronce
depulsCoroilbn.

. Pcrrecovuilr.r€gÊ|.

Rrurventr lusqu'ô lo fête, ævoturez C'e$ plus sympo et ço folt
du bien ô l'erMronnernent.

. kirgrclnqslÈr r
Deux p crkl ngs groîuib ù 4S rn ètes du sle so rû deseMs tout le

',r,eek-end porclrq rrnæfres golulbs qul tncnsportencrû le publn
d ses mrneq defoçon csrtfirræ.

o Fqrliqg pourpenonær à mobilÉ Édrle PMR .
Un porking grdufr pour les permrres ô moblf,lé rédutle est

dSpontble ô proxlrnllÉ irnrnêdlde del'enhêe du porc

Infos : terrvirsenfetee nv aucluse.fr

-.tç

I

. SâlritÉirnndic .

ll est lnbrdt de funer et dollu ner hrut lype de bu sur lo bbllË
du porc

. Epoce devuge .
les onlmoux que wus powez oberer ne sont pos des onlmoux
dome$Ques. lls peurent, por peur ou ogreslvltQ deæbpper
des réocfcns lrnprévblHes et donçreuses.

r Ne rous perchez pos oudessJs des rornbodes de
potec'llcn.

. Ne honchis-sez pos les borlères de ScurllÉ.

. Ne lew d onnez p os ô mongq rnâre slh'mus I e réd ornent

Resæclezl es, ils rous repedersrt

r Lcronirmrxdonærliqtru r

les onlmour domætlques sont les hervenue sur le sile, ô
condtbn qu'lls sbnt tenus en bFe.

Ecrit par Andrée Brunetti le 4juin 2024

/

ÏE-' .a
ttr|.lb{dF
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ECONOMIE

Vaucluse Hebdo
Jeudi 6 Juin 2024

VAUCLUSE

TERROIRS EN TÊTE EXHAUSSE LES PRODUITS DU TERRITOIRE
Terroirs en fête met cn lumière la diversité
des productions agricoles et le savoir-faire
des Vauclusiens. Pour la 7e édition, same-
di I et dimanche 9 iuin, dans le parc de l,Ar-
bousière à Châteauneuf-de-Gadagne, Iæ ef-
fluves gourmands sont à I'honneur,

Il endant un rirpek-end' les agrictheurs offrent à

ff lanrs poduits mediteranéens un echinç le-
I ter*issant Le Conseil departenental, organi-

satarr de léwnement vise toljours plæ har-tt : < En

2023 nous arons accueilli 10 000 personnes. Cette

annê nous visons 12 000 à 15 000 visiteurs On es
saie dêtre à la hauteur de nos agficulteurs a pécise

la péddente & Départenrent Dominkrye Santmi.
Les élus d partenaiGsont pJésenté le programme de Temirs en lête des I etgiuin 2024

Uinédit, un salon dæ vins etdes spiritueu(
grande nouveauté 2024 se déroule dars b salle des

fêbs au milieu du parc, Pas moins de 25 vignerons

et 5 distilleries tienrent sabn : < C'est rntre façon

ê metke à l'honneur la viticuhue >, soullre Domi-

n[ue Santoni. En collaboratbn aræc leconcoursdes
vins dAviTrnn, le prcmiertrcphée des viTrercns de

oo

En plus des ingrédients à sr.rcêg reconduits dbn
rÉe en anrÉe, quelques muveautés sont au pto-

gnmme, y compris en termes de logistQræ. Aus-

si, le chef muhiéoilé Piene Gagnaire, panain

de la Ête, offrira des éarnes de dâlbaces La

tenoirs en Ëte, aura lieu le samedi à 18 h. Tout au brg
du nveek-end, le public pourra participer à des ate-

liersd'æmbgie or de mirclogie.

Les détails du prcgramme sur tenoirsenfe-
teenvaucluse.fr

-D. Ghidoni
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Châteameuf-de-Gadagne r
Ledref étollêPieire
Gagnalre à Terrolrs €n feft

PhotoJacqnes Gavard

Ceweek-end, le parc delAr-
bonsi ère à Châteauneuf- de- G a-

dagne servira d'écrin à Terroirs
en fête, panainé parPierre
G agnaire (photo ci-dessus),
chef multi-étoilé, qui prop ose-
ra des degustations, démons-
trations, ateliers, concours,
concerts, animations IVIarché
des producteurs, salon des vins
et spiritueux (une nouveauté !)

animations diverses...

; Ouverture le samedi Sjuin de

I 16 h à minuit, et le dimanche
I oluin de 9 hà19 h.
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UAACLTTSE
Terroirs en fête,
c'estceweek-end
Le Département de Vaucluse
organise Tbrroirs enfête, ce
samedi B (16h{0h) et
dimanche 9 (9h-19h), au parc
de I'Arbousière de
Châteauneuf-de-Gada gne.
Une 7- édition parrainée par
le chef étoilé, Pierre
Gagnaire, qui sera présent.
Unévénementfestif et
familial dédié à la mise en
valeur de l'agriculture et de Ia
viticulture locales. Quelque
150 exposants sont attendus,
autouraussi de
démonstrations culnaires,
concerts ou de multiples
animations et dé cou'rertes
gratuites pour les enfants.

Prognmmesur
ft tps/rterroirsenfeteenvauclusefr/
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"Terroirs en Ëte". c'est tout le week-end !

CxÂreIuNEUF- DE. GADAGNE

La septième édition de cet
évènenrent qui met à l'tron-
neur les producteus lo-
catx se déroulera, comme
chaque année, au parc de
l'fubousière, les B et 9 juin.
L'ambition de l'édition 2O24 de
Tcrroirs en tbtc est claire, ac-
cueillir entre 12 et 15 000 visi-
teurs, contre I0 000 l'an passé.
Pour cela, les organisateurs de
l'évènement -- lc Dépanement,
soutenu par la Chambre d'agri-
cullure et la Chambre des mé-
tiers -- ont prévu des nouveau-
tés.
En plus du marché des produc-
leurs et artisans de bouche, et
des démonstrations culinaires,
les vins et spiritueux seront éga-
lement mis à I'honneur avec
trente caves et distilleries pré-
sentes. Tout au long du
lveek-end, le salon des vins et
spiritueux proposera, entre
autres, des ateliers de dégusta-
tion, cle création de cockrails,
de classification cles vins. Une
demancle de mise en avant de
la part des vignerons, qui
connaissent de plus en plus de
difficultés. A cela, s'ajoutera un
con(:ours : les l* Trophées vi-
gnerons Terroirs en fête, avec
remise de prix dans douze calé-
gories différentes.
De leur côté, les enfants aussi
seront gâtés avcc le villagc dcs
pitch<runs. Un lieu "gra.tuil, ht-
dique, éd.ucatif et distrayant",
avec un parcours d'accro-

Tenoirs en fête, c'est samedi de 16 h à minuit et dimanche de 9 à 19 h. /PHoTo J:RoVE REY

branche, une t-erme pédago-
gique, un jeu de piste, des par-
cours draisienne, des aleliers
sur l'eau, I'agriculture et la bio-
diversité et plein d'autres
choses encore.
Pour couronner le tout, Ter-
roirs en fête a choisi un parrain
de taille. Après le chef Glenn
Viel l'année dernière, c'est au
tour du chef multi-étoilé Pierre
Gagnaire d'être le parrain de
l'évènement. Ami proche du
chef avignonnais Christian
Etienne, il sera présent le di-

manche, dc ll hà 14 h 3(t, pour
une séance dédicace de ses dif-
lérents livres.

M.P.

Au programme:
- samedi I juin : owertureà t6 h,

démonstrations, dégustâtions, atel iers
toul âu long de la ilurnée, soirée
musicale de 20 h à minuit.
- dimanche 9 juin : owerture à t h,

dédlcaces de Piere Gagnaire de 1 t h à

ltl h 30, démonstralions et ateliers, et
remise des 1" Trophées vignerons à

16 h, femeture à 19 h.

-

Raconterlevfoi
À l'entrée de la salle des fêtes du parc
de l'Arbousière, une exposition photo
de Guenhaêl Kessler sera visible.
Cette ænologue a parcouru le monde,

et le Vaucluse, à la découverte des
vignobles. ll s'est peu à peu transfor-
mé en "ænologue photographe". Pour
lui, la photographie est un moyen de
raconter le monde du vin d'une aulre
façon.
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Les 8 et 9 juin rvotez Terroirs en fête !

La conférence de presse du lancement de l'édition2024 de Terroirs en fête s'est déroulée le 30 mai
dernier. - CZ

Le parrain de cette 7e édition, Pierre Gagnaire, tiendra une séance de dédicace de son livre, dimanche 9
juin. -CZ
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Conférence de presse lancement édition 2024 de Terroirs en fête, avec comme parrain Piene Gagnaire
-CZ

LaTe édition de Terroirs en ftte, évènement organisé par le
Département de Vaucluse, posera ses valises et ses chaises longues
une nouvelle fois dans le parc de loArbousière, à Châteauneuf-de-
Gadagne. Festif et familial, cet évènement est parrainé cette année
par Pierre Gagnaire, qui officie au piano à Paris et sur Top chef !

Depuis 2017,le rendez-vous Terroirs en fête a su trouver un public familial conquis par la mayonnaise
conçue par le Département et ses partenaires. Lors de la conférence de presse de lancement de la 7e

édition, le 30 mai dernier dans le parc de l'Arbousière, Dominique Santoni, présidente du Département, a
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rappelé en premier lieu que "le Département était cnec ses agriailteurs. On I'a dit au Salon de

l'agriculture, on Ie redil aryourd'hrui. Les JO en France, c'est totts les 100 cuts. L'agriurllure, c'est lout
le temp,s, tous les jours- Ce salon, c'est pour leur rendre un peu de ce qu'ils nous donnent au qrntidien,
car notre départemettt est une tene nourricière. Encore phts en ces temps dfficiles", notait la présidente.

Des propos soutenus par son vice-président, Christian Mounier, qui s'interrogeait : "Nolre lerritoire
serait-il aussi attractif si lesfriches se développaient encore davantage, ou sans eau ? Si on met autcmt
de moyens pour maintetùr la première éconontie de notre départemetû, c'est porce que I'on croit à
I'm,enir de nos jeunes et de nofi'e tenitoire. Nos paysans font des efforts extraordinaires chaque jour, il
faut leur rendre hommage et les soutenir".

Une nouveauté : le premier salon des vins et spirifueux

Et pour soutenir une filière particulièrement en souffrance, le salon - dont I'entrée est toujours gratuite -
accueillera cette année le premier salon des vins et spiritueux, animé par une trentaine de caves et de

distilleries venues pour présenter leurs gammes, les faire déguster et les proposer à la vente. Pour la vente
justement, autre nouveauté : des vélos cargo seront mis à disposition pour faciliter les achats" les
nombreux visiteurs attendus - l0 000 l'an dernier, 12 000 à l5 000 espérés cette année - pouvant
également découvrir les flacons distingués à l'occasion des premiers Trophée vignerons Terroirs en fête,
organisée en collaboration avec le Concours des vins d'Avignon. Le jury dévoilera ses choix le dimanche
à 16 heures, en présence du parrain de cette 7e édition, le chef multi-étoilé Pierre Gagnaire, qui"connaît
bien le Lhucluse et notcrmment son vignoble, que j'ai parcouru cwec mon copain Christian Etienne, mais
aussi son École hôtelière à Avigton où je suis interyenu. Je mis heureux de venir ftter cvec vous la
gourmandise, celle des rencontres et de ce tenitoire cher à mon cæuf', expliquait-il dans une vidéo. Il
sera présent sur le salon le samedi en fin de journée et le dimanche.

Des métiers de passion

Autre nouveauté : un 3e parking, avec sept navettes, un parking à vélo, un système de consigne, trois
concerts, toujours plus de restaurants, d'animaux... Quelque 200 têtes sont en effet attendues pour
rappeler I'importance de l'économie agricole et la diversité de ses filières. "Le salon permet de mettre en

exergue l'ensemble desfilières méditemanëennes, des circuits courts, I'offrc d'agritourisme... Terroirs
enftte, c'est un peu les agriculteurs qui vous accueillent chez emc pour vous présenter leurs productiotts,
leurs signes de qualitë", rappelait la présidente de la Chambre d'agriculture de Vaucluse, Georgia
Lambertin. Quant à son homologue à la Chambre des métiers et de I'artisanat, Valérie Coissieux, elle
pointait les animations proposées par les artisans vauclusiens cette année, autour d'un fil rouge orienté
vers les jeunes,"1)otr leur montrer que l'artisanat ce n'est pas que de la transformation, mais c'est ctttssi

beaucoup de passiott Nous voulons lettr.faire dëcouvrir le goût, Ies sensations, cwec notamntent utt
cornet à énigmes et des goodies à la clés.De goûts et de sensations, il sera également question sous la
tente animée par le Comité de promotion qui, comme à I'accoutumée, mettra en avant les filières,"où les
producteurs et leurs syndicats seront Ià pour communiquer sur leurs produits, proposer des.jeux pour les
enfants, notamment un sur le champ de sm,eurs, et des animations proposées par 'Chez pompette', à
Mallemort4rt-C.omtaf', précisait Christian Gely.
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Quelques temps forts

SAIVIEDI S JUIN

16 h : ouverture des portes

16 h 30 : première démonstration culinaire avec Didier Peyron, puis deux autres à l8 h
et 19 h 30 (espace marché)

17 h z inauguration

18 h : blind test, début des dégustations du jury des Trophées vignerons (salle des fêtes)

19 h et 20 h : ateliers du salon des vins

20 h : concert du groupe Namas Pamous (espace restauration)

20 h : concert de Lily Billie (espace institutionnel)

DIIVIANCIIE 9 JUIN

t h : ouverture des portes

11 h et 14 h 30 : séances de dédicaces de son livre par Pierre Gagnaire (stand du
Département)

I I h : démarrage des démonstrations culinaires avec Jean-Marc Larue, puis deux
autres à 13 h et 16 h (espace marché)

f f h 30 : atelier vin (salle des fêtes)

16 h : remise des prix des Premiers trophées vignerons (salle des fêtes)

19 h - 20 h : fermeture des portes
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Châtea uneuf-de {adagne

Terroirs en fête,
le Vaucluse tout
en saveurs
SrrUSl'rt'ii ilttt:ltt'l'[)it't't'i'('rtgt-litit'r'. lt'[)r.iD;tt't,'tttt't-tl tttt't
('l l \ lt['ul' s('\ f)l'( )tlu('l r'ut s lr )('i Il\ t'l .rl1 i:ar]s justlU il
('r's(,il ,lu Itat'c tlr l.\t1totrsi.:t'e. P..5 r,, : :1r i , ,: ,r':

Oes m{$rr3 de pÈffi st

d pbflÈr de bo6 prûdùn3 dr
VôEIE. /tr,.,Ta_,:_ FH LlriÉ tA!;;rN

T\ï,,i"1';ilf"i"T,il;
L) iJïîïtïïîLrf i;
bouche el acteurs locaux.. On
peut dire que l'objectif de Ter-
roirs en fête, qui revient en tbrce
pour cette 7' édidon, étart déià
rempli en cette prernière jour-
néed'hier.
Deplris 2()17, sa renornmée n'a
cessé de grandir et depuis deux
ans, l'événernent, conçu et orga-
nisê entre autres, par le Départe.
ment, est parainé parune sorn-
mité nationale de la gastrono-
mie. (ltte année, ce n'est autre
que le chel'rnulti-étoilé, Piere
Gagnairer, iurourcu,r du Vau-
cluse.

Dès I'ennée dans I'immense
parc, on sent immédiatement
qu'un soin particulier a été ap-
porté à l'accr-reil du publie. " Ça
1.0 ètre une dëcoutBfte,lance Iê-
rénry, lenu avec sa cornpagne,
.Angélique, et le tiston, ltaphaë|"
4 ans. On uient de Carpentas
pour rejoindre des anis. On ua
nnnger sur pktce, I-es petits pour-
ront s'aûn$er.t'

Desprodults loc.tur
et rurecourse de cochorrs
Tout de sulte, les yeux des en-
fants sont porté.s sur les dizaines
de chèwes et de moutons. Ça
sent bon les bons produits et

I'appel d'une bonne bière
fraiche se fait ressentir. Mais il
t'aut d'abord se rendre clans I'es-
pace élevage pour rP.ncontrer
Grégori Pierquin et découvrir
son métier: tondeur de mouton.
" C'est nrcn tnétier. ow. le ne fais
quc ça-" Basé à Simiurtc-la-Ro-
tonde (Alpes-de-Hautc-ho-
vence). le professionnel peut

tondre 130 à 150 brebis par jour
(2€ par brebis) et se déplace
dans toute la région. "2O â
I'ltcure enuiron, moins de trois
ninu.tes par bète." le métier est
tres pltysique. [€ geste est pré-
eis. "C'es', WI Ç4 que bentuottp
d'éleueun ne tandent pas leurs
onimaux, C'est tout. un sa-
uoit-fnire." C'esr encore aulTe

chose quand il faut tondre un la-
ma ou un alpaga... [.a fottle est
admiratiræ.
Non loin, Pim, Pam, Pourn,
Toume, Broche et Rosette sout
dans les starting-blocks. Ce sont
les cochons de compel' de Fa-
bien Vemier, de la ferrne de BiJly
Billy, à L'Isle-su-la-Sorgue. Sa
fllle, Théa, est chargée de couir

dt.rrière lcs porcs. Les paris sont
lancés. La foule de parieurs est
déchainée. Les trois tor-us de
pistes sollt ponctués d'obstacles
et de toumants serrés.

150 prodrrcteurs
En plein centre, véritable pierre
angulaire de TEF, Ie ruarché ac-
cuellle près de I 50 prodllctelns,
artisans de bouehe et éler,'e.urs,

de la tbugasse et la fraise à la ce-

Terroirs en frte se renouvelle
pour sa r édition

cHÂTgAurzuF-oe-elolere C'est l'événement festif et farnilierl de ce début de saison. "TEF", c'est un
marché 100% vauclusien, dans le parc de l'futxrusière. Un pur régal qui se poursuit jusqu'à 19 he.ures.
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rise en passant par'le chocolat,
Ie nLiel, le lougat, la cluucuterie
ou cncor('la biùrc. Dc quoi
menre l'eau à la bouche de Do-
miruque Santoni, présidente du
Département, plutôt fruits
rouges dans ses premières dé-
gustations. 'Fraise de Carpen-
tnæ et t:ertse de Verua-que." 'Totts
Ies prodttits uatrclrrsiens sonl ir.rs-
pirants et c'est bien que Ie grand
ptthlic soit infornë', pourslrit
Pierre Gagnaire. " Une petite [ai-
blesse tout de ntëm,e pour la
ffi{fe rutire."
Et si les parents peuvent dégus-
ter et apprécier les bons pro-
duils d'ici, les petits se régale-
ront égirloment nolârnmtrnt au
cceur du village des Pitchours
où tout un tas d'activités les at-
te.ndent.

Paul GUIBAL

Toùte la p.ogrammaùû sur
tcrruirs€nfstccnvôuclnse.f r.

surles 4 hecitarcsdu pârc de fArbouslèrg à Châteauneuf-de-Gadagnq prÈs de I 50 pmfesslonnels ont lnvestl
le mêrdlé 10096 vrucluSen. MlJslclêns. bræseus etlood-truckfelsâl€nt éqalement parde desfestMlés.

Lc dlef étdlé Plere Gagnairc, parain de cettê 7 édftlofl de Terloirs en fêÎê,
dlscute âvec Domlnlque Sentonl, présldeile du Dépaftement. Legrand
cuisinierdédicacera ses livres, ce dimanche, à l1 heures et à 14h30.

LA NOUVEAUTÉ,aOa4

Un premier Salon des vins et spiritueux

C'est urxl pre'mière pour
Terroirsenfête. Côté
bouche, le Vaucluse est
hien tbumi, mais il faut dire
que côtévins et spiritueru,
c'estégalementle cas.

D'où la présence du salon des
vins et spiritueux, qui met à
I'honneur une trentai[e de
caves, rlouair.res et clistilleries.
Il faut dire que c'était aussi un€
demande de visiteurs fiialds
de bons crus et de bomes af-
faires. Parmi les r.ins au.r uois
couleurs, les gin, pastis et
autres alcools de coing, la ta-
ruille loly tiext tul stard. Âuré-
lien, Florent et Sylvain, trois
frères, ont repris I'eryloitarion
fanrilia-le il,- a peu. Le Domaile

Avec ses detfi frères, Auréllen a
rep.ls I'emreprlse famlllelq le
Domaine du Cofhg à Pcrtuis.

du Coffte s'érend sur six hec-
tares, à Pertuis, au cceur du Lu-
berou. Les vig[es ont été plan-

tées IJar le grard-père, et le rai-
sin est ramassé à la main. " C'esr
nofre premie.r nzillbime. notre
premier salol l' Sur l'étiquette
des bouteilles de trois couleurs
figurent les aquarelles de la ma-
man, Cathedne. Un concours a
été organisé et c'est Pierre Ga-
gnaire qui remettrâ lcs prc-
miers trophées vignerons Ter-
roirs en fête, ce dimanche, à
16heures.
Dès I'entrée de la salle des fêtes
du parc, une exposition phato-
graphique de Guenhae.l Kessler
cst à admircr.
D6- ateliers sont Qalement or-
ganisés avec des dégustations.
Et nouveauté également cette
:runée, 3 vélos cargo sertrellt à
transpofier les achats des visi-
teursjusqu'auparking. P.c.
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Châteauneuf-de -Gadagne

Têrroirs en fete : une journêe
encore pour profiter de lêvènement

Terroirs en fête entarmit sa
7" edition ce samedi 8juin.
Après une première jour-
née rmrquée par unebdle
affluence, le rendez-vous
des arnoureux de gastrono-
mie et de savoir-faire locaux
se poursuit ce dimanche
avec des invités de marque.

f a7-éditiondeTenoirsen
I 1ôtc a démarré sur les
I--r chapeauxtle roues. L'évé-
nement a ouvert ses portes à

ldheurcs, mmedi 8juin, etl'af-
fluence était au rendez-vous, Si
la première vague de visiteurs
du samedi était plutôtfamiliale,
la soirée en préparation a attiré
les amateurs de fête champêû.e.
avcc mruiquc et gourmandises.

Comme chaque annêe, on y
rehouve le plus grand marché
IOO % vauclusien. aux étals co-
lorés des fruits et légumes de
saison, de céréales et produits
spécifiques du département,
mais pas que. Les artisans et
leurs confitures, sirops, huile
dblive, charcuterie, fiomage et
autres, côtoient les brasseurs
lotarx. en nombre cetteannée.

Legrandchef
PbrreGagnalre

enparralndeprest$

Les enfants sont particulière-
ment choyés avec un espace
élevage où les démonstrations
de tonte de moutons ont beau-
coup de succès, sans oublierun
Iieu dédié aux pitr:houns avec
jeux d'extérieur', ferme pédago-
gique, courses de cochons, par-
cours en draisienne, balade à
poneys et parcours d'aventure
enfor€t.

La fête célèbre le terroir, les
organisateurs sâtlressant à tou-
tes les générations proposent
des animations didactiques sur

I'agdculfure, avec lln foctts sttr
le bien manger, des jerx autour
de la ressource eau, des ateliers

sur la biodiversité et la décou-
vcrte des filière^s, comme lhil ou
le melon. Sur le stand des mar-
chés de h'ovence, il n'ya rien à
vendre, pourtant les fontaines à

chocolat attirent les enfants,

" Ils dessinentsous la tentedela
chambre des métiers conhe un
bon pour une brochette aux
fruits et chocolat, c'est une fa-

çon aussi d'inculquer que le tra-
vail mérite récompense, que
rien n'estgratuit ", explique Do-
minique Damiano, du syndicat
des marchés de Provence.

Le terroir c'est aussi la gour-
mandise et le bien viwe, la soi-
rée clu samedi illush'e le thème

avec des restaurants, des food-
h'ucks, des brasseurs et bars à
vins, de.ux concerts sous les ar
bres du parc. Ce dimanche
I juin, les rlisciples d'Êscoffier
seront encore présents pourra-
vir les papilles avec les démons-
trations culinaires et les dégus-
tations, Pour compléter le
voyage gwtatif, la sommelière
Géraldine Clément anime des
ateliers d'initiation à la dégusta-
tion de vins, Ce qu'il ne fautsur'
tout pas rater, c'est la s&nce de
dédicaces du parrain, Pierre
Gagnaire, dès ll heures, et les
démonstrations des chefs Es-
coffier tlu Vaucluse. Le marché
et ses l5O exposants restent ou-
vertsjusquâ 19 heures, le con-
cours du plus beau stand liwera
son verdict.
o Domlnlque Ghldonl

La ferme Billy Billy plaît aux enfants comme aux parents. Photo tæ DllDonrinique Ghidoni
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La l" édition du salon des vins
et son trophée ont séduit

À I'intérieur de la salle poly-
valente, au centre du parc de
I'Arbousière, 115 caves et
tlomaines viticoles et cin<1

distilleries, exclusivement
vauclusiens, tiennent salon
jusquà dimanche soir. S\rr
I'estrade, les opérations de
dégustations du premier
trophée des vignerons ont
duré environ une heure avec
un peu plus de 30jurys pour
Éiotter et noter Ies vins des
exposants. [æ résultat ne sera
connu que ce dimanche 9juin
à 16 heures, lors de la remise
des récompense.s en présence
de Dominique Santoni, prési-
dente du Département et le
chef multi-étoilé Pierre Ga-
gnaire, parrain de l'évène-
ment. Si zur les stands, les
viticulteurs semblaient satis-
faits de cette innovation,
certains habitués de terroirs

Une des cinq distilleries à
découwir ausalon de
lbrroirs en fête. Photo Le DLl
Dominiclue Ghidoni

en fête depuis longtemps ont
repçretté I'ambiance champê-
tre, sous lcs arbres, au milieu
dhutres protlucteurs et agri-
culteurs. Sur le parc, le public
peut aussi aller à la rencontre
des institutions.
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Pierre Gagnaire: Onaimet?

Le chef multi-étoilé, Pierre Gagnaire,74 ans, étaitle parrain de la 7'édition du salon Terrqirs en fètg qui a eu lieu ce

wæk-endà Châteameuf-de-Gadagre.iptsr)t,i'r1, pPt ijAU- -1tt.r

tout le Vaucluse"
cADAcNE On peut dire qu'il a aussi un bon coup de stylo ! Le chef étoilé s'est liwé
à deux séances de dédicaces, hier, àTerroirs en fête, auprès d'un public conquis.

1l 'est un monument de

I la gastronomie fran-

U :i';:.:1.;: :ri I ; iili r
7'édition de Terroirs en tête,
qui a rassemblé, ce week-end,
dans le parc de l'fubousière, à
Châteauneuf de Gadagne, plus
de l00t)0 pcrsonncs. Picrrc Ga-
gnaire, il étoiles depuis plus de
30 ans, 13 au total avec ses diffé-
rents établissements, " ce n.'est
pltrs une étoile ntais une ga-
/rule", plaisante avec une pro-
fonde amitié, son bon ami, le
chel' avignonnais, Christian
Etienne. C'est d'ailleurs lui qui
aurait convaincu la star de par-
rainer l'événement. " C'est tut gé-
nie, poursuit I'ancien étoilé. Un
jour, il a connnettcé u.ne recette,
pour un dîner d.u Liotts Clubs.

Qtrclque clwse dul.lait pus, il tr,

tottt t:httngë ett nnins d'turc ttù-
nute. Irtcroya.bl.e."
Pour [.a.Pntue.ncp- et entre deux
signatures de ses ouvrages qu'il
déclicaçait, Pierre Gagnaire a ré-
pondu à nos questions.

Comment s'est passé votre
week-end?
On cst toul'ours clans lc dur ! Rc-
gardezl Je suis étonné par le
nombre de personnes qui
veulent que je signe leur livre.
C'est extraordinaire. Je suis très
touché.

Heureux de voir tous ces pro-
ducteurslocaux?
Clairementl Sans eux, on n'est
rien. Quand je découwe un nou-
veau producteur, un nouveau
produit, c'est comme une nou-
velle étoile. C'est le delta de
notre métier. Si on n'a pas ces
gens-là, on ne peut rien tàire.

Vous en avez plein alors des
étoiles, si on comprend bien...
Ah oui I I'ai rencontré des gens
lbrrnidablcs.

LeVaucluse et vous, c'est toute
une histoire...
C'est un tcrritoirc si richc.
Soyons clairsl Vous êtes vemis,
vous avez une chance absolue.
Vous avez I'histoire, vous avez
des papes, de bons procluits,
d'ext:ellents vignerons... Il y a
tout dans ce pays.

Vous avez des vigrres, n'est-ce
pas, à Châteauneuf-du-Pape ?

f 'ai un lopin de vignes, oui, ex-
plnité par la famille Giraud. On
produit environ 150() bou-
teilles. I'ai acheté ça il y a une
dizaine tl'années avec mon ami
architecte, Rudy Riccioti.
I'ai acheté une ceuvre d'art,
pas un vignoblc I

(Rires).

5(
C'6tuntenitoire
siriche.Vots êtts
vernis!vousavæ
I'histaire,dæpapæ,
debonsprduits,
d'accellents
vigtwrons..IIy atottt
dnttscepays.,,
PIERRË G-AG,Y.'URE

Vous avez un plat préféré?
Non. I'aime tout. J'aime sur-
torrt lc prcrchain plat, cclrri qui
n'existe pas ! (ÀiresJ.

Une petite préférence pour un
produit vauclusien?
La truffe, évidemment. Qui
n'aime pas la trufTe? L'huile
d'olive aussi. Il y a également

les tiuits. On aime tout dans le
Vauclusel

On raconteque dansvotre car-
rière, vous n'appelez qu'un
seul chef,"Chef', et iI est vau-
clusien...
Ilires. Bah oui ! C'est mon ami
Christian, Christian Éticnnc. ll
est plus âgé que moi et il a été
mon chef. Mott épouse aussi
I'appelle "Chef" I (Rrre$.
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vousy songez?
Non. Pas pour I'instant...

8/50



ECONOMIE

La Provence Grand Vaucluse
Lundi 10 Juin 2e24

Zoomxtr... Untableau du chef àdédicacr

La cuisine Gagnairg c'est quoi
au juste?
C'est mon cæur. C'est mon cer-
veau qui fonctionne un peu bi-
zarremenl parlois. Çzr. m'a valu
quelques tours. J'ai découvert
que la cuisine est un moyen
d'expression. Ie m'y suis en-
gouffré.

L'art de la cuisine se porte-il
bien enFrance?
Certains disent que non. Je ne
sais pas quoi en penser. Je
pense que les jeunes travaillent
bien et se battent. On a un
maillage d'écoles hôtelières fbr-
midable. On a toute notre place
sur la scène mondiale.

Treize étoiles en tout sur votre
tablier, c'est dur de rnairrtenir
la barre haut? De conserver
cette exigence. La pression
doit être forte...
Il ne faut pas avoir peur de la
pression. On parlait de moto
avec le chefEtienne, hier. Si on
est habité par la peur, il faut ar-
rêter, prendre du recul. Mais ce
n'est pas mon cas pour I'ins-
tzrnt.

Vous coachez à Ia télé un candi-
dat de l'émission Top chef,
vous êtes à la tête de la "bri-
gade cachée", pourquoi avoir
accepté ?

I'ai êté un perdant à un mo-
ment donné de ma vie. j'ai tout
perd,u, en 1996, à
Saint-Etienne. J'ai décidé de
me saborder. C'est assez rare
dans une vie d'homme de se
projeter sur les t:ittq ou dix an-
nées à venir. Je sentais que mon
histoire n'était pas dans cette
ville. Les perdants, je connais,
donc. Mais les perdants
pcuvcnt ôtrc lcs gagrants de dc-
main.

Recueillis par Paul GUIBAL

Christopher,39 ans, a certes fait dédi-

cacer 105 recettes simples el créa-

tives, de Pierre Gagnaire (Solar édi-

tions, 30 €), mais le sous-chef de

L'Orangerie, à la Bastide, à Gordes,
est également venu avec un portrait
encadré de plus d'1,30 mètre sur
1 mètre représentant le grand chef
pour obtenir son paraphe. 'J'ai tra-
vaillé deux ans pour lui, au Fouquet's,
à Cannes", a-t-il souligné Le tableau,
réalisé par un artiste, avec des mor-

ceaux de journaux, sera accroché
dans son salon.
Le chef Gagnaire vendait également

un second ouvrag e, Pierre Gagnaire,

une vie en cuisine (Keribus éditions,
ss €).

/2HOTO D G
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Pi'olenc r Le fleuron de Plolenc présent à
-Terrolrs en fête"

Le stand de l'Ail de Piolenc. Au premier plan, Grég,oire
animateur. Au fond Gilles au service du client. Photo Le
DllClaudeRaoux

Lhil de Piolenca étévaloriséà lamanifestation organisée
par le Cnnseil dépaltemental à Châteauneuf-de-Gadagne
"Tenroirs en Fête" le 8juin. Parmi les stands des produits
locarx, le fleuron de Piolenc a tenusa place. L'association
des producteurs dhil de Piolenc, dontla productionjuste
sortie de terre occupaitfièrementl'étal, représentée par
Francine etGilles Favalier, avaitmis les petitsplats dans les
grands. Pour Francine, la mise en valeur du produit est
importante : " On s'est efforcés de présenter làil sous son
plusbel aspect que cesoitenvrac, en filetouen b€sses à

Étaitégalement présente, arx côtésdes producteurs, la
Confrérie de lhil qui proposait des animations .
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Terroirs en fête z La fête populaire fait le plein

Terroirs en fête 2024 aréuni pour cette 7e édition familles et amateurs de produits du terroir
-FP

Lors de l'inauguration, samedi, la présidente du Conseil départemental, Dominique Santoni, a résumé
l'objectif de la manifestation, "un évènement populaire et festif qui nous rassemble autour de I'essence
même de la vie : manger bon, boire bon, consommer local". - FP
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vante les mérites des fruits et légumes.-FP

Les premiers Trophées vignerons de Terroirs en fête se sont tenus lors de cette 7e édition, sous la
houlette de l'équipe du Concours des vins <br/>d'Avignon.
-FP

Page2lT
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La ferme et les animaux a attiré un grand nombre d'enfants cette année encore.
-FP

L'ail de Piolenc, un des nombreux signe de qualité présent sur Terroirs en fête.
-FP

Page 317
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'une heure de patience dans la file de voitures, parmi les gaz d'échappement. - FP

Les animations culinaires étaient proposées par les Chambres d'agriculture et de I'artisanat.
-FP

Page 417

Retour au sommaire21t48



ECONOMIE

Vaucluse agricole
Vendredi 14 Juin 2024

Des jus de fruits vitaminés qui ont fait le plaisir des passants. - FP

Le concert de 'Namas Pamous' a rythmé la soirée des visiteurs. - FP

Une réussite ! Terroirs en fête a drainé le week-end dernier, une
dizaine de milliers de passionnés enthousiastes pour ce grand
marché des saveurs situé, depuis sept ans, sous les grands pins du
parc de I'Arbousièreo à Châteauneuf-de-Gadagne.
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L'engouement pour Terroirs en fête et les produits du terroir ne s'éteint pas, prenant de plus en plus

d'ampleur chaque année. Dès samedi après-midi, les voitures de ces milliers de fans du terroir ont déferlé
dans le cul-de-sac qui mène au parc de I'Arbousière, entraînant un bouchon monumental...

Certains ont dù renoncer, les plus chanceux parvenant au Graal après plus d'une heure de patience dans
la file de voitures, parmi les gaz d'échappement. Un mauvais bilan carbone pour une manifestation qui
prend pourtant un soin particulier au respect de I'environnement... Mais tout change soudain quand le
public arrive enfin sur les sept hectares de terrain béni, où près de
I 50 producteurs, éleveurs et artisans vauclusiens accueillent le public, tout sourire, les bras ouverts dans
l'air pur.

Le comité d'accueil distribue à chacun un sac en toile avec le plan du parc, les enfants reçoivent des

stylos et des fiches pour pafticiper aujeu de piste dans le village des pitchouns, et un bracelet pour
inscrire le numéro de téléphone de leurs parents, dans le cadre de I'objectif 'zéro enfant perdu'. Tout de

suite dans le grand bain, tous se faufilentjoyeusement entre les stands odorants et alléchants.

Premiers Trophées
vignerons de Terroirs
en fête

Après les premiers pas se profile la grande salle polyvalente qui sert de consigne pour les achats, mais
surtout accueille pour la première fois le salon des vins et spiritueux, de même qu'un concours de vins -
les premiers Trophées vignerons de Tenoirs en fête -, mis en place par I'réquipe du Concours des vins
d'Avignon et son président, José Gonzalvez, en tête. L'atmosphère des grands jours règne, les
dégustateurs sont là, perchés sur l'estrade et les 25 vignerons et les 5 distillateurs, en contrebas, sont aux
petits soins pour faire déguster et renseigner les amateurs de vins et de spiritueux. Les 12 trophées ont été

dévoilés dimanche soir. Sans compter les ateliers d'cenologie et de mixologie (l'art de concocter des

cocktails) qui se sont déroulés durant tout le week-end. Vers l7 heures, c'est le moment de

l'inauguration, et les personnalités s'adressent aux visiteurs. À co-mencer par la présidente du Conseil
départemental, Dominique Santoni '."Regardez dutour de vous, que voulez-t,ous de plus ? Nous sommes

sur un site exceptionnel, dans un cadre qui prête ù la flcînerie, twec du beou temps et des produits de
qualité issu,s des terues da Vaucluse ! C'est cela Terroirs enftte ! Avec un public nomhreux venu en

famille, pour un ëvènentent populaire etfestif qui nous rassemble outour de l'essence même de la vie :
manger bon, boire hon, consommer ktcuf'. En conclusion, la présidente remercie tous les exposants eT

partenaires :"Lq Chambre d'agriculture et celle de I'artisanat, les Jeanes ag'icalteurs, le Comitë de
promotion, ls ville de Gadagne ainsi que Ie prestigieux chef étoilé Pierre Gagnaire, parruin multi4toilé
de cette 7e édition, et qui a toujours défendu une cuisine rigoureuse, sincère et enracinée". Le chef
devait participer aux démonstrations culinaires dans la joumée de dimanche.

Des médailles
à déguster

À leur suite, la présidente de la Chambre d'Agriculture, Georgia Lambertin, a tenu à rappeler, sur le
stand de la Chambre d'agriculture, I'importance du Concours général agricole : "Il permet de

récompenser le sm,oir-îaire des proùtcteurs et de valoriser auprès des consomn ateurs des proùits
diversifiés, issus des terroirsfrançani". Puis de souligner :"Parmi les 559 échontillons des millésimes
2022 et 2023 sëlectiomÉs pur 200.iurës en.ftvrier ùC.hcîteutneuf<lu-Pupe

- parmi lescluels pour la première fois un Gigonclas blanc
(lire page 3) , 279 vins ont étë médaillës : 137 médnilles d'or,
I I3 d'argent et 29 de bronze. En oulre, parmi les aulres produils présentés, le ï,'qucluse rafle encore
11 méclailles dont I en or, 6 en argent et I en bronze".
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Parmi les nombreux médaillés, huit entreprises ont répondu à I'invitation et ont été mises à I'honneur :

Nathalie Peydon du Gaec des Demoiselles à Gordes, Robert Brulas du Moulin à huile La Balméenne,
Carine Roubaud des Abattoirs du Pays d'Apt, Les confitures La Roumanière, Pauline Saurel du Domaine
La Bouscatière, Bénédicte Bonnet du Domaine des Evigneaux, Caroline Charvet du Domaine de Canfier,
Alexandre de Zordi de la Brasserie du Mont Ventoux et de Domaine vignoble Alain Ignace.Bien sûr,
difÏicile de citer tous les exposants sans tomber dans un inventaire à la Prévert, mais les cerises rouges et
blanches de Patrick Bezert ou celle des coteaux du Ventoux de René Reynard, ont eu un beau succès,

toute comme les fraises de Carpentras, les tomates présentées par de jeunes ambassadeurs de Rougeline,
des jus de fruits de pommes et poires du Domaine Durand à Cavaillon, les bières artisanales, la fameuse
fougasse des taste fougasse emmenés par André Boyer, la gelée royale des abeilles de Corinne
Portigliatti de Sorgues, les légumes frais du Domaine de la Comtesse à Uchaux...

Vers 20 h, les I I food-trucks étaient pris d'assaut, des centaines de convives se massaient pour avaler
saucisses, frites, hamburgers sous le grand chapiteau, pendant que le groupe des'Namas Pamous' mettait
une ambiance de folie dans le soir qui tombait. Plus loin, vers les tipis des institutionnels, atmosphère
plus calme et cosy grâce à la musique folk de'Lily Billie', écoutée sur les transats ou les balles de paille,
cooljusqu'aux 12 coups de minuit, dans la douceur du soir.

Francis Pabst, CLP
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