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ECONOMIE

La Marseillaise
Vendredi 31 Mai 2024

Le Vaucluse s'appréte
a voter Terroirs en féte

SORTIE

Leweek-end des
européennes, les

8 et 9 juin, le Département
organise la7° édition

de son marché festif et
familial dédié ala mise en
valeur de I'agriculture et
dela viticulture locales.

In'yauraévidemment pas de

bureau de vote au parc de
I’Arbousiére de Chateauneuf-
de-Gadagne, le dimanche9juin,
jour des européennes. « Cela
n'empéchepas les gensd aller vo-
ter; avant ou apres Terroirsen
Jete», reléve Dominique Santoni,
présidente(LR)du Département.
La collectivité organise ce week-
end-1a (16h-minuit le samedi 8

et 9h-19hle dimanche),1a 7 édi-
tionde cet événement festif dé-
diéauxproduits del’'agriculture
etaux savoir-faire vauclusiens.

Nulleabstention cejeudilors
du point presse de présentation:
I’agriculture vauclusienne ré-
colte ’ensemble des suffrages.
«Ledépartement a une immense
variété de produits qui permet,
selon lessaisons, d’enfaireunre-
pascomplet», setargue Christian
Gély, vice-président delacham-
bred’agriculture84. « Lagricul-
tureest la premiére activité éco-
nomiqueen Vaucluse», rappelle
Christian Mounier, vice-prési-
dent (LR) du conseil départe-
mental en charge de I’agricul-
ture.

Selonle Département, 10000 vi-
siteurs se sont rendus 4 Terroirs
enféteI'an passé. « Onvise 12 0004
15 000 personnes, table Dominique

Santoni, qui voit dans cette ma-
nifestation ['occasion de mettre
en exergue et derendre un peu
aux agriculteurs ce qu’ils nous
offrentchaqueannée». Quelque
150exposants sont attendus, au-
tour aussi de démonstrations
culinaires, concerts ou de mul-
tiples animations et découver-
tes gratuites pour les enfants
—ferme pédagogique, maneége,
balades a poney, accrobranche.
Parmilesnouveautés, unsa-
lon des vins et spiritueux ou la
présence de vélos-cargos pour
aider aramener les achats vers
I'un des deux parkings. Enfin,
Terroirsenféteest parrainé par
unchef étoilé derenom, Pierre
Gagnaire, qui sera présent pour
des séances de dédicaces.
FC.

Détail sur terroirsenfetevauclusefr

1 ® |

TERROIRS
EN FETE!

Central et ombragé, le parc de I'Arbousiére reste le lieu idoine
pour accueillir une tetlle manifestation. raororc.
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La Provence Grand Vaucluse
ECONOMIE Samedi 1 Juin 2024

ulé les allées du parc de I'Arbousiére dans le cadre de Terroirs en féte. / P-H0TO JEROME REY

L'année derniére, 10 000 personnes avaient fo
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De nombreux producteurs présenteront leurs produits./PHOTO £RIC CATAR NA
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La Provence Grand Vaucluse

ECONOMIE Samedi 1 Juin 2024

Pierre Gagnaire ambassadeur du

terroir aux cotés des producteurs

CHATEAUNEUF-DE-GADAGNE Les 8 el 9 juin, le chef cuisinier étoilé serale parrain de la septieme édition de Terroirs en féte.

Un événement qui, comme chaque année, met I'accent sur I'agriculture locale avec les acteurs du secteur.

‘est le deuxieme plus
‘ grand événement autour

des produits du terroir

vauclusiens aprés le Sa-
lon de I'agriculture.
L'an passé, 10 000 visiteurs
avaient fait le déplacement au
parc de I'Arbousiere de Chéteau-
neuf-de-Gadagne pour cette

Jours pour échanger avec le pu-
blic, partager sa passion pour la
gustronomie ef redive son atlache-
ment aux terroirs", assure Domi-
nique Santoni.

6

suit-il. Des vins aux trois cou-
leurs et des alcools plus forts se-
ront présents el les 1° Trophées
Vignerons Terroirs en [&te seront
remis dans 12 catégories diffé-
rentes. I sera également pos-
sible de participer a des ateliers
d’eenologie et de mixologie.

" Nous avons pris en compte les re-

grande féte du manger local, aux  (Cefte année, nous marques des visiteurs en ajou-
cOtés des producteurs, agricul- B 17 tant un parking supplémentaire
teurs, art?sans de boucghe et WO"S accuellhr12 pour les’iloiturgs, u.’r)v.pautre pour
chefs cuisiniers. Cette année, 15 000 visiteurs. . les vélos et avons clzoi:si de meitre
"Nous espérons faire venir 12 @ DO QUE SANTONI laccent sur le tri des déchets", pré-
15000 ", indique Domi- MINI S : cise Dominique Santoni.

nique S,{ear:‘:g:ﬁf?rélslildeﬁltl: dl;) gle’;- P R,ESI DENTE DU CONSEIL Cette nouve?le édition est égale-
partement, 'organisateur de DEPARTEMENTAL ment tournée sur la jeunesse,
I'événcment. Le vin 4 Phonneur On souhaite lui faire découvrir

Depuis sa création, en 2017, Ter-
roirs en féte n’a cessé de s'étof-
fer, jusqu’'a attirer de grands
noms de la gastronomie fran-
caise. En effet, aprés Glenn Viel
I'année derniére, c’est le chef
multi-étoilé Pierre Gagnaire, trés
proche du chef Christian
Etienne et ancien chef du restau-
rant Peir a la Bastide de Gordes
avec lequel il a regu la premiére
étoile au Guide MichelindeI'éta-
blissement, qui parrainera cette
nouvelle édition.

"Il sera présent durant les deux

Infos pratiques

Dates et horaires : samedi 8 juin, de
16 h a minuit et dimanche 8 juin, de
9ha19h.

Lieu: parc de |'Arbousiére, 1 360, ave-
nue Voltaire-Garcin, a Chateau-
neuf-de-Gadagne.

Statiannement : trois parkings gra-
tuits sont mis a disposition a 400

meétres du parc avec des navettes gra-

tuites en continue pour assurer les
trajets. Un parking PMR est dispo-
nible a proximité de I'entrée.

Le truc en plus : pour les visiteurs qui
souhaitent faire des achats, des
consignes seront disponibles, ainsi
qu'un service de vélos cargo pour li-
vrer les achats jusqu’aux navettes.

En plus de son habituel marché
des saveurs, dc scs stands et ani-
mations, I'événement made in
Vauclusemise sur quelques nou-
veautés. "Nous avons écouté les
demancdes et avons choisi d'inté-
grer un salon des vins et spiri-
tueux", explique Christian Mou-
nier, président de la commission
Agriculture-eau-alimentation.

"C'était un souhait de leur part
d’'étre également représentés.
Avec les difficultés qu’ils ren-
contrent ces derniéres années,
c'était naturel de les aider", pour-

Au programme

des goiits, lui inculquer U'impor-
tance du ‘consommer local’, lui
montrer ce qui’est un artisan", pré-
cise Valérie Coissieux, prési-
dente de la Chambre de méltiers
de l'artisanat du Vaucluse.

Plus de 150 animaux seront pré-
sents durant les deux jours, des
vélos cargo s'occuperont de
transporter les achats des visi-
teurs jusqu’aux navettes et trois
concerts animeront la soirée
jusque tard dans la nuit.
Capucine LORAIN

Des démonstrations culinaires, une
ferme et une ruche pédagogique, des

concerts (Namas Pamous et Lily

Billie), un blind test, des foodtrucks,
brasseries et bar a vins, des balades a
poney, un grand jeu de piste, un es-
pace draisienne et un parcours d'ac-
crobranche ainsi que des séances dé-

dicace par Pierre Gagnaire.
Tout le programme sur:
terroirsenfeteenvaucluse.fr
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ECONOMIE

Vaucluse Matin Edition Provengale
Samedi 1 Juin 2024

Chateauneuf-de-Gadagne

Terroirs en féte revient avec
du neuf et un parrain de prestige

Le parc de I'Arbousiére a
accueilli jeudi 30 mai la
présentation de Terroirs
en féte, dont la 7¢ édi-
tion aura lieu les 8 et
9 juin sur ces 4 hectares
arborés, a Chateauneuf-
de-Gadagne.

1 faut le dire et le
(( répéter, c’est en

consommant local
qu’on permet a nos agricul-
teurs et i nos artisans de vi-
vre de leur travail, et que l'on
préserve cette part essentiel-
le de notre identité. Terroirs
en féte rapproche ainsi les
Vauclusiens de leurs produc-
teurs, et c’est essentiel », a
précisé Dominique Santoni,
la présidente du Départe-
ment de Vaucluse, au mo-
ment d’annoncer le pro-
gramme de la manifestation
prévue les 8 et 9 juin dans le
parc de I’Arbousiére i Cha-
teauneuf-de-Gadagne.

Depuis 2017, ce rendez-

vous populaire et familial
gratuit n'a cessé de prendre
de 'ampleur, avec plus de
10 000 visiteurs I'an dernier,
les dégustations, démonstra-
tions, ateliers, concours,
concerts, animations pour
adultes et enfants... attirant
la foule des grands jours.
Ainsi, concernant cet opus,
un soin particulier sera ap-
porté a la qualité de 'accueil
du public, de nombreuses
nouveautés venant enrichir
les services et aménage-

ments lui permettant de pas-

scr un agréable moment.
® Plus d’un millier

de places de parking
gratuites

Des vélos cargos pourronf
transporter les gros achats ;
I’aire de parking va étre
agrandie, passant de 600 a
1100 places gratuites, des-
servie par des navettes ;
deux points d’eau supplé-
mentaires seront installés
(six fontaines), et méme un
bar a toutous. L'offre de res-
tauration et des concerts se-
ra en hausse... Et bien d’au-
tres choses sont i découvrir
sur place comme, cerise sur

. NS

De gauche a droite, Dominique Santoni, présidente du Département de Vaucluse, Christian

le gateau, un salon des vins
et spiritueux qui recevra 25
caves et cinq distilleries dans
la salle des fétes.

©® Un chef multi-étoilé
Pierre angulaire de Ter-

roirs en féte, parrainé cette
saison par le chef multi-étoi-
1é Pierre Gagnaire, le marché
des producteurs, artisans et
éleveurs, ne sera pas en reste
avec prés de 150 stands ou-
verls le samedi de 16 h a mi-
nuit, ainsi que le dimanche
de 9 419 h. Miels, huiles
d’olive, confitures, nougats,
fruits et légumes, truffes,
fromages... Ils seront ici plus
qu'un produit, & savoir une
identité, celle d'un terroir.

Cet événement festif d’en-
vergure est organisé par le
Département de Vaucluse en
partenariat avec les cham-
bres d’Agriculture, des Mé-
tiers et de I’Artisanat, le Co-
mité de promotion des
produits de Vaucluse, Vau-
cluse Provence Altraclivité,
et la commune castelnovine,
avec la volonté de valoriser
les producteurs, les agricul-
teurs, les artisans de bouche
et tous les acteurs locaux du
secteur, sans oublier leurs
produits et savoir-faire.

Mounier, vice-président du Département et président de la commission agriculture-eau-
alimentation, Georgia Lambertin, présidente de lachambre d’Agriculture de Vaucluse,
Marielle Fabre, premiére adjointe au maire de Gadagne et Christian Gely, président du Comité
de promotion des produits de Vaucluse. Photo Le DL./Muriel Reggiani

4727
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L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
ECONOMIE Mardi 4 Juin 2024

Les 8 & 9 juin, la 7e édition de « Terroirs en
Fete » rapprochera les Vauclusiens de leurs
producteurs

Avec comme parrain, aprés Glen Viel (Oustau et Prieuré Baumaniére) 1'an dernier, un autre
chef d’exception : Pierre Gagnaire, surnommé « Le phénix des fourneaux » dans le journal « Le
Monde. Il totalise pas moins de 13 étoiles avec tous ses restaurants gastronomiques a Aix-en-
Provence, Nimes, Londres, Tokyo, Shangai, Séoul, Dubai et Paris et qui a longtemps officié a
Gordes. « Si je viens dans le Vaucluse dimanche, c’est griace a mon ami Christian Etienne que
j'ai rencontré en 1972 et c’est la que j’ai aussi découvert I’accent d’Avignon. J'ai également
tissé des liens avec les Familles Perrin et Giraud. Celle-ci m’a d’ailleurs cédé un demi-hectare
de Chateauneuf-du-Pape a partager avec un autre ami, 'architecte du MUCEM a Marseille,
Rudy Ricciotti.
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L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
ECONOMIE Mardi 4 Juin 2024

( .A-‘,f\

Pierre Gagnaire © Stéphane de Bourgies

Pour la 1ére fois sera installé dans la Salle des Fétes du Parc de 1'Arbousiére, un « Salon des Vins et des
Spiritueux » avec les représentants de 25 caves et 5 distilleries, dont le local du lieu, le Caveau
Colombes-des-Vignes de Chateauneuf-de-Gadagne, le Chateau Mongin d'Orange, le Domaine de la Royére
d’Oppede, celui de Xavier Vignon de Beaumes-de-Venise et la Distillerie « Spiritum » de Saint-Didier ou
« Fari » de Vaison-la-Romaine. Des photos magnifiques du vigneron Guenhael Kessler (exposé par
ailleurs a la nouvelle Maison des Vins de Tavel) de grains de raisins, de grappes, de ceps, de rangées de
vignes, de mains usées de vignerons seront affichées. Sont prévus aussi des ateliers de dégustation et de
mixologie (art de mélanger des boissons).
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L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
ECONOMIE Mardi 4 Juin 2024

« 11 faut le répéter, c’est en consommant local qu’on permet a nos agriculteurs et a nos artisans de vivre
de leur travail » a clamé haut et fort la Présidente du Département, Dominique Santoni lors de la
présentation de la manifestation. « Nous sommes aux cotés des paysans, on le dit et on le prouve. En
janvier, on avait un stand de 200m2 au Salon de I’Agriculture Porte de Versailles pour les mettre en
valeur. Ici, nous leur rendons un peu de ce qu'ils nous donnent toute I'année. Ce sont eux qui nous

nourissent ».

~
.

—

e e

BN et - — =
Sur les 4 hectares du Parc de Chateauneuf-de-Gadagne, les visiteurs pourront voir pres de 150 animaux
dans un espace consacré a 1’élevage, (moutons, chévres, brebis, cochons), a coté se tiendra Le Marché
des Saveurs, des Producteurs et des Artisans de bouche ou seront présentés miels, huiles d’olive,
confitures, nougats, vins, biéres, légumes, céréales, charcuteries et les Disciples d’Escoffier feront des
démonstrations culinaires. Deux restaurants, deux food-trucks, deux bars a vins et neuf brasseurs
assureront le service en musique puisque plusieurs groupes se succéderont pour animer la soirée de

samedi.

Comme c’est un moment festif et familial, les enfants ne sont pas oubliés avec le « Village des
Pitchouns », un parcours d’accrobranche, une ferme et une ruche pédagogiques, des balades a poneys,
une pyramide de 1’alimentation pour apprendre a bien se nourrir, des jeux pour éviter de gaspiller 1'eau.

Page 3/6

5/18 Retour au sommaire



L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
ECONOMIE Mardi 4 Juin 2024
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En 2023, 10 000 visiteurs avaient fréquenté « Terroirs en Féte », le week-end prochain les organisateurs
esperent en avoir encore plus, 12 voire 15 000. Méme si dimanche 9 juin ont lieu les Elections
Européennes. Aprés tout, I'un n’empéche pas I'autre.

Page 4/6

6/18 Retour au sommaire



ECONOMIE

L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse
Mardi 4 Juin 2024

MARCHE DES

SAVEURS

~
ESPACE
RESTAURATION
SALON DES VINS
& SPIRITUEUX
Ateliers & Intiotinns

LEGENDE

Bn--.-—- ’s—-—un— n—am—— am_

' Odmemmrations caiairey ‘ L] E Feund ¢n raliameni
' Epn rovep Fend-bumk. Paint (e
. Pastine ) ot . [

m_ [
.‘-‘—"— " nTﬁ-_ .mt—-

Page 5/6

7/18 Retour au sommaire



L'écho du mardi - Les petites affiches de Vaucluse

ECONOMIE

Mardi 4 Juin 2024

Terroirs enféte attend les visiteurs
les samedi 8 juin, de 16h & minuit et
dimanche 9 juin, de %h a 19h.

Parc de 'Arbousiére
1360, Avenue Voltaire Garcin
84470 Chateauneuf-de-Gadagne.

Coordonnées GPS : 43,940288, 4934730

* Accés °

Rar Réalpanier puls Mariéres les-Avignon / par le Thordepuis
L'lsle-sur-la-Sorgue / par Vedene puis Saint-Satumin-ls-
Avignon / depuis Carpertras et par Caumant-sur-Durance
depuis Cavaillon.

* Pensez covoiturage | *
Rour venr [usqu'a la fete, covoiturez. C'edt plus sympa et oa fait
du bien & |'environnement.

* Parkings et naveties *
Deuxparkings gratuits & 400 mefres du ste sont desenvis toutle
week-end par cing navettesgratulies qul transportteront le public
d ses courses, de fagon continue.

* Parking pour personnes a mobilité réduile PMR °©
Un parking gratut pour les personnes a mobifite reduite est
disponible & proximité immédiate del'enfrée du parc.

Infos : terroirsenfeteenvaucluse.fr

* Sécurité incendie *
(| est Interdit de fumer et dallumer tout type de feu sur la oklig
du parc

* Espace élevage *
Les animaux que vous pouvez observer ne sont pas des animaux

domestiques. lls peuvert, par peur ou agressivité, développer
desréacionsimprévisidles et dangereuses.

e Ne wous penchez pas au-desmis des rambardes de
protection.

* Ne franchissez pas les barrigres de sécurité.

¢ Neleur donnez pas & manger, néme s'ls vous lerédament.

Respectez-les, ils vous respederont.

® Les animaux domestiques *

les animaux domestiques sort les blenvenus sur le ste, &
condition qu'lls solent terws en kise.

Ecrit par Andrée Brunetti le 4 juin 2024
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Vaucluse Hebdo

ECONOMIE Jeudi 6 Juin 2024

VAUCLUSE

TERROIRS EN FETE EXHAUSSE LES PRODUITS DU TERRITOIRE

Terroirs en féte met en lumiére la diversité

des productions agricoles et le savoir-faire §
des Vauclusiens. Pour la 7e édition, same- §

di 8 et dimanche 9 juin, dans le parc de I'Ar-
bousiére a Chateauneuf-de-Gadagne, les ef-
fluves gourmands sont a I'honneur.

endant un week-end, les agriculteurs offrent &
P leurs produits méditerranéens un éclairage re-

tentissant. L.e Conseil départemental, organi- |

sateur de Iévénement, vise toujours plus haut : « En

2023, nous avons accueilli 10 000 personnes. Cette

année, nous visons 12 000 a 15 000 visiteurs. On es-
saie d'étre a la hauteur de nos agriculteurs », précise
la présidente du Département Dominique Santoni.

L'inédit, un salon des vins et des spiritueux

En plus des ingrédients a succes, reconduits dan-
née en année, quelques nouveautés sont au pro-
gramme, y compris en termes de logistique, Aus-
si, le chef multi-étoilé Pieme Gagnaire, pamain
de la féte, offrira des séances de dédicaces. La

Les élus et partenaires ont présenté le programme de Terroirs en féte des 8 et 9 juin 2024,

grande nouveauté 2024 se déroule dans la salle des
fétes au milieu du parc. Pas moins de 25 vignerons
et 5 distilleries tiennent salon : « Clest notre fagon
de mettre a 'honneur la viticulture », souligne Domi-
nique Santoni. En collaboration avec le concours des
vins d'Avignon, le premier trophée des vignerons de

4/37

terroirs en féte, aura lieu le samedia 18 h. Tout au long
du week-end, le public pourra participer 3 des ate-
liers d'cenclogie ou de mixologie.
Les détails du programme sur terroirsenfe-
teenvaucluse.fr

-D. Ghidoni
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ECONOMIE

Vaucluse Matin Edition Provengale

Vendredi 7 Juin 2024

Chateauneuf-de-Gadagne o

Le chef étoilé Pierre
Gagnaire a Terroirs en féte

Photo Jacques Gavard

Ceweek-end, le parcde l'Ar-
bousiére d Chitcauneuf-de-Ga-
dagne servira d’écrin a Terroirs
en féte, parrainé par Pierre
Gagnaire (photo ci-dessus),
chef multi-étoilé, qui propose-
ra des dégustations, démons-
trations, ateliers, concours,
concerts, animations. Marché
des producteurs, salon des vins
etspiritueux (une nouveauté !)
animations diverses...

Ouverture le samedi 8 juin de

16 ha minuit, et le dimanche

9juinde 9 hal9 h.
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VAUCLUSE

Terroirs en féte,
c'est ce week-end

Le Département de Vaucluse
organise Terroirs en féte, ce
samedi 8 (16h-00h) et
dimanche 9 (5h-19h), au parc
de ’Arbousiére de
Chateauneuf-de-Gadagne.
Une 7¢ édition parrainée par
le chef étoilé, Pierre
Gagnaire, qui sera présent.
Un événement festif et
familial dédié a la miseen
valeur de 'agriculture et de la
viticulture locales. Quelque
150 exposants sont attendus,
autour aussi de
démonstrations culinaires,
concerts ou de multiples
animations et découvertes
gratuites pour les enfants.

Programmesur
hitps/termoirsenfeteenvaucluse fi/
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CHATEAUNEUF-DE-GADAGNE

"Terroirs en féte". c’est tout le week-end !

La septieme édition de cet
événement qui metal’hon-
neur les producteurs lo-
cauxse déroulera, comme
chaque année, au parc de
I'’Arbousiére, les 8 et 9 juin.

L’ambition de I'édition 2024 de
Terroirs en féte est claire, ac-
cueillir entre 12 et 15 000 visi-
teurs, contre 10 000 I'an passé.
Pour cela, les organisateurs de
I'événement -- le Département,
soutenu par la Chambre d’agri-
culture et la Chambre des mé-
tiers -- ont prévu des nouveau-
tés.

En plus du marché des produc-
leurs et artisans de bouche, el
des démonstrations culinaires,
les vins et spiritueux seront éga-
lement mis a I’honneur avec
trente caves et distilleries pré-
sentes. Tout au long du
week-end, le salon des vins et
spiritueux proposera, entre
autres, des ateliers de dégusta-
tion, de création de cocktails,
de classification des vins. Une
demande de mise en avant de
la part des vignerons, qui
connaissent de plus en plus de
difficultés. A cela, s’ajoutera un
concours : les 17 Trophées vi-
gnerons Terroirs en féte, avec
remise de prix dans douze caté-
gories différentes.

De leur c6té, les enfants aussi
seront gatés avee le village des
pitchouns. Un lieu "gratuit, lu-
dique, éducatif et distrayant”,
avec un parcours d'accro-

Terroirs en féte, c’'est samedi de 16 h a minuit et dimanche de 9 a 19 h. /FHOTO J=ROME REY

branche, une ferme pédago-
gique, un jeu de piste, des par-
cours draisienne, des ateliers
sur I'eau, I'agriculture et la bio-
diversité et plein d'autres
choses encore.

Pour couronner le tout, Ter-
roirs en féte a choisi un parrain
de taille. Apres le chef Glenn
Viel 'année derniére, c’est au
tour du chef multi-étoilé Pierre
Gagnaire d'étre le parrain de
I'’évenement. Ami proche du
chef avignonnais Christian
Etienne, il sera présent le di-

manche, de 11 ha 14 h 30, pour
une séance dédicace de ses dif-
férents livres.

M.P.

Au programme :

- samedi 8 juin : ouverture 16 h,
démonstrations, dégustations, ateliers
tout au long de la journée, soirée
musicale de 20 h a minuit.

- dimanche 9 juin : ouverturea 9 h,
dédicaces de Pierre Gagnairede 11 ha
14 h 30, démonstrations et ateliers, et
remise des 1" Trophées vignerons a
16 h, fermeture 2 19 h.

9/37

Raconter le vin

A l'entrée de la salle des fates du parc
de 'Arbousiére, une exposition photo
de Guenhatl Kessler sera visible.
Cette cenologue a parcouru le monde,
et le Vaucluse, a la découverte des
vignobles. Il s'est peu a peu transfor-
mé en "cenologue photographe”. Pour
lui, la photographie est unmoyen de
raconter le monde du vin d'une autre
fagon.
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Les 8 et 9 juin, votez Terroirs en féte !

La conférence de presse du lancement de 1’édition 2024 de Terroirs en féte s’ est déroulée le 30 mai
demier. - CZ

Le parrain de cette 7e édition, Pierre Gagnaire, tiendra une séance de dédicace de son livre, dimanche 9
juin. - CZ

Page 1/4
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Conférence de presse lancement édition 2024 de Terroirs en féte, avec comme parrain Pierre Gagnaire

-CZ

La 7e édition de Terroirs en féte, événement organisé par le
Département de Vaucluse, posera ses valises et ses chaises longues
une nouvelle fois dans le parc de I’Arbousiére, 2 Chateauneuf-de-
Gadagne. Festif et familial, cet événement est parrainé cette année
par Pierre Gagnaire, qui officie au piano a Paris et sur Top chef!

Depuis 2017, le rendez-vous Terroirs en féte a su trouver un public familial conquis par la mayonnaise
congue par le Département et ses partenaires. Lors de la conférence de presse de lancement de la 7e
edition, le 30 mai dernier dans le parc de I’ Arbousiére, Dominique Santoni, présidente du Département, a
Page 2/4
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rappelé en premier lieu que “le Département était avec ses agriculteurs. On l'a dit au Salon de
Dagriculture, on le redit aujourd’hui. Les JO en France, c’est tous les 100 ans. L' agriculture, c’est tout
le temps, tous les jours. Ce salon, c’est pour leur rendre un peu de ce qu’ils nous donnent au quotidien,
car notre département est une terre nourriciére. Encore plus en ces temps difficiles”, notait 1a présidente.
Des propos soutenus par son vice-président, Christian Mounier, qui s’interrogeait : “Nofre ferritoire
serait-il aussi attractif si les friches se développaient encore davantage, ou sans eau ? Si on met autant
de moyens pour maintenir la premiére économie de notre département, ¢ ’est parce que ['on croit a
I'avenir de nos jeunes et de notre territoire. Nos paysans font des efforts extraordinaires chaque jour, il
Saut leur rendre hommage et les soutenir”.

Une nouveauté : le premier salon des vins et spiritueux

Et pour soutenir une filiére particuliérement en souffrance, le salon — dont I’entrée est toujours gratuite —
accueillera cette année le premier salon des vins et spiritueux, animé par une trentaine de caves et de
distilleries venues pour présenter leurs gammes, les faire déguster et les proposer a la vente. Pour la vente
justement, autre nouveauté : des vélos cargo seront mis a disposition pour faciliter les achats, les
nombreux visiteurs attendus — 10 000 I’an dernier, 12 000 a 15 000 espérés cette année — pouvant
également découvrir les flacons distingués a 1’occasion des premiers Trophée vignerons Terroirs en féte,
organisée en collaboration avec le Concours des vins d’ Avignon. Le jury dévoilera ses choix le dimanche
a 16 heures, en présence du parrain de cette 7e édition, le chef multi-étoilé Pierre Gagnaire, qui “connait
bien le Vaucluse et notamment son vignoble, que j 'ai parcouru avec mon copain Christian Etienne, mais
aussi son Ecole hételiere a Avignon ot je suis intervenu. Je suis heureux de venir féter avec vous la
gourmandise, celle des rencontres et de ce territoire cher a mon ceeur”, expliquait-il dans une vidéo. 1l
sera présent sur le salon le samedi en fin de journée et le dimanche.

Des métiers de passion

Autre nouveauté : un 3e parking, avec sept navettes, un parking a vélo, un systéme de consigne, trois
concerts, toujours plus de restaurants, d’animaux... Quelque 200 tétes sont en effet attendues pour
rappeler 'importance de I’économie agricole et la diversité de ses filiéres. “Le salon permet de mettre en
exergue ['ensemble des filiéres méditerranéennes, des circuits courts, I'offre d’agritourisme ... Terroirs
en féte, c’est un peu les agriculteurs qui vous accueillent chez eux pour vous présenter leurs productions,
leurs signes de qualité”, rappelait la présidente de la Chambre d’agriculture de Vaucluse, Georgia
Lambertin. Quant a son homologue a la Chambre des métiers et de I’artisanat, Valérie Coissieux, elle
pointait les animations proposées par les artisans vauclusiens cette année, autour d’un fil rouge orienté
vers les jeunes, “pour leur montrer que I'artisanat ce n'est pas que de la transformation, mais ¢ 'est aussi
beaucoup de passion. Nous voulons leur faire découvrir le goiit, les sensations, avec notamment un
carnel a énigmes el des goodies a la clés. De golts et de sensations, il sera également question sous la
tente animée par le Comité de promotion qui, comme a I’accoutumée, mettra en avant les filieres,” o les
producteurs et leurs syndicats seront la pour communiquer sur leurs produits, proposer des jeux pour les
enfants, notamment un sur le champ de saveurs, et des animations proposées par ‘Chez pompette’, a
Mallemort-du-Comtar, précisait Christian Gely.

Céline Zambujo
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AGENDA
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Quelques temps forts

SAMEDI 8 JUIN
16 h : ouverture des portes

16 h 30 : premiére démonstration culinaire avec Didier Peyron, puis deux autres a 18 h
et 19 h 30 (espace marchée)

17 h : inauguration

18 h : blind test, début des dégustations du jury des Trophées vignerons (salle des fétes)
19 h et 20 h : ateliers du salon des vins

20 h : concert du groupe Namas Pamous (espace restauration)

20 h : concert de Lily Billie (espace institutionnel)

DIMANCHE 9 JUIN
9 h : ouverture des portes

11 h et 14 h 30 : séances de dédicaces de son livre par Pierre Gagnaire (stand du
Département)

11 h : démarrage des démonstrations culinaires avec Jean-Marc Larue, puis deux
autres a 13 h et 16 h (espace marché)

11 h 30 : atelier vin (salle des fétes)
16 h : remise des prix des Premiers trophées vignerons (salle des fétes)

19 h - 20 h : fermeture des portes
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Chateauneuf-de-Gadagne

Terroirs en féte,
le Vaucluse tout

€Il SAvVeUrs

sous l'ceil du chef Pierre Gagnaire. le Départenient met
en valeur ses producteurs locaux et artisans jusqu'a
ce scirau Parc de FArbousiere, P.5

Des milliera de personnes sont
venues, hler, désouvne des mitien
et profiter des bons produits du
Vaucluse. /PHOTOS T LIFRE CAURHIN

Terroirs en féte se renouvelle

. "
; "'

pour sa 7¢ édition
CHATEAUNEUF-DE-GADAGNE C'est I'événement festit et familial de ce début de saison. "TEF", c’est un
marché 100 % vauclusien, dans le parc de I'Arbousiére. Un pur régal qui se poursuit jusqu'a 19 heures.

es milliers de per-
soniies pour valoriser
producreurs, agricul-
teurs, artisans de
houche et acteurs locaux... On
peut dite que I'objectif de Ter-
roirs en féte, qui revient en force
pour cette 7° édidon, était déja
rempli en cette premiere jour-
née d'hier.
Depuis 2017, sa renommée n'a
cessé de grandir et depuis deux
ans,1'événement, congu et orga-
nisé, entre autres, par le Départe-
ment, est parrainé par une som-
mité nationale de la gastrono-
mie. Cette année, ce n'est aire
que le chel mulli-étoilé, Pierre
Gagnaire, amourcux du Vau-
cluse.

Dés I'entrée dans l'immense
parr, on sent immédiatement
qu'un soin particulier a été ap-
porté a I'accueil du public. "Ca
va étre une décourerte, lance Jé-
rémy, vellu avec sa compagne,
Angélique, et le [iston, Raphaél,
4 ans. On vient de Carpentras
pouir rejoindre des amis. On ra
manger sur place. Les petits pour-
ronts'amuser."

Des produits locaux

et une course de cochons
Tout de suite, les yeux des en-
fants sont portés sur les dizaines
de chevres et de moutons. Ga
sent bon les bons produits ot

I'appel d'une bonne biére
fraiche se fait ressentir. Mais il
faut d'abord se rendre dans H'es-
pace élevage pour rencontrer
Grégori Pierquin et découvrir
son métier : tondeur de moutorn.
" C'est mon métier. oul. Je ne fais
que ¢a." Basé a Simiuane-la-Ro-
tonde (Alpes-de-Haute-Pro-
vence). le professionnel peut

tondre 130 & 150 brebis par jour
(2¢€ par brebis) et se déplace
dans toute la Tégion. "20 2
Theure environ, moins de trois
mintttes par béte." Le métier est
trés physique. Le geste est pré-
cis. "Clest pour ¢a que beaucoup
d'éleveurs ne tondent pas leurs
animaux. C'est foul un sa-
voir-faire.” C'esr encore autre

4/50

chose quand il faut tondre un la-
ma ou un alpaga... [ a faule est
admirative.

Non loin, Pim, Pam, Poumn.
Tourne, Broche et Rosette sont
dans les starting-blocks. Ce sont
les cochons de compet’ de Fa-
bien Vernier, de la ferme de Billy
Billy, a L'Isle-sur-la-Sorgue. Sa
fille, Théa, est chargée de courir

derriére les porcs. Les paris sont
lancés. La foule de parieurs est
déchainée. Les trois tours de
pistes sont ponctués d’obstacles
et de tournants serrés.

150 producteurs

En plein centre, véritable pierre
angulaire de TEF, le marché ac-
cueflle prés de 150 producteins,
artisans de bouche et éleveurs,
de la fougasse et la [taise, ala ce-
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rise en passant par le chocolat,
le nuiel, le nougat, la charcuterie
ou encorc la biere. De quoi
mettre ’eau 2 la bouche de Do-
minique Santoni, présidente du
Département, plutdt fruits
rouges dans ses premieres dé-
gustations. "Fraise de Carpen-
tras et cerise de Venasque." " Tous
Ies produits vauclusiens sont ins-
pirants et c'est bien que le grand
public soit informe", poursuit
Pierre Gagnaire. " Une petite fai-
blesse tout de méme pour la
truffe noire.”

Et si les parents peuvent dégus-
ter et apprécier les bons pro-
duits d'ici. les petits se régale-
ront égalerment notamment au
cceur du village des Pitchouns
ol tout un tas d’activités les at-
tendent.

- —— 4 ‘

£ \ - = g .
Surlea 4 hectares du parc de FArhouslére, 3 Chateauneuf-de-Gadagne, prés de 150 professionnels ont investi

Paul GUIBAL le marché 100% vauclusien. Musiclens, brasseurs et food-truck falsalent également partle des festivités.

Toute la programmation sur
terroirsenfeteenvaucluse.ir.

Le chef étoilé, Pierre Gagnaire, parrain de cette 7° édltlon de Terroirs en féte,
discute avec Dominique Santonl, présidente du Département. Le grand
cuisinier dédicacera ses livres, ce dimanche, a 11 heures et a 14h30.

LA NOUVEAUTE 2024
Un premier Salon des vins et spiritueux

Lées par le grand-pére, et le rai-

C’est une premiére pour
Terroirs en féte. Coté
bouche, le Vaucluse est
bien fourni, mais il faut dire:
que cOté vins et spiritueux,
c'estégalement le cas.

[rot 1a présence du salan des
vins et spiritueux, qui mert a
I’honneur une trentaine de
caves, domaines et distilleries.
11 faut dire que c'était aussi une
demande de visiteurs friands
de bons crus et de bonnes af-
faires. Parmi les vins aux trois
couleurs, les gin. pastis et
autres alcools de coing, la fa-
mille Joly Lient un stand, Auré-
lien, Florent et Sylvain, trois
fréres, ont repris 1'exploitation
familiale il y 4 peu. Le Domaine

Avec ses deux fréres, Auréllen a
reprs I'entreprise famillaie, le
Domaine du Coffre, a Pertuis.

du Coffre s’étend sur six hec-

tares, a Pertuis, au coeur du {11~
beron. Les vignes ont été plan-

5/50

sin est ramassé 4 la main. " C'est
notre premier millésime. notre
premier salon I' Sur 'étiquette
des bouteilles de trois couleurs
figurent les aquarelles dela ma-
man, Catherine. Un concoursa
61€ prganisé et c'est Pierre Ga-
gnairc qui remettra les pre-
miers trophées vignerons Ter-
roirs en féte, ce dimanche, a
16 heures.

Deésl'entrée de la salle des fétes
du parc, une exposition photo-
graphique de Guenhael Kessler
csta admirer.

Des ateliers sont également or-
ganisés avec des dégustations.
Et nouveauté également cette
année, 3 vélos cargo servent a
transporter les achats des visi-
teurs jusqu'au parking. P.G.
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Chateauneuf-de-Gadagne

Terroirs en féte : une journée
encore pour profiter de I'évéenement

Terroirs en féte entamait sa
7¢ édition ce samedi 8 juin.
Aprés une premiére jour-
née marquée par une belle
affluence, le rendez-vous
des amoureux de gastrono-
mie et de savoir-faire locaux
se poursuit ce dimanche
avec des invités de marque.

a7¢ édition de Terroirs en

L féte a démarré sur les
chapeaux deroues, L'évé-
nement a ouvert ses portes 4
16 heures, samedi 8 juin, et Paf-
fluence était au rendez-vous. Si
la premiére vague de visiteurs
du samedi était plutdt familiale,
la soirée en préparation a aftiré
lesamateurs de féte champétre,
avec musique et gouwrmandises.
Comme chaque année, ony
retrouve le plus grand marché
100 % vauclusien, aux étals co-
lorés des fruits et légumes de
saison, de céréales et produits
spécifiques du département,
mais pas que. Les artisans et
leurs confitures, sirops, huile
d'olive, charcuterie, fromage et
autres, cotoient les brasseurs
locaux, en nombre celte année.

Le grand chef
Pierre Gagnaire

en parrain de prestige

Les enfants sont particuliére-
ment choyés avec un espace
élevage ol les démonstrations
de tonte de moutons ont beau-
coup de succés, sans oublier un
lieu dédié aux pitchouns avec
jeux d’extérieur, ferme pédago-
gique, courses de cochons, par-
cours en draisienne, balade a
poneys et parcours d'aventure
en forét.

La féte céleébre le terroir, les
organisaleurs s'adressant a tou-
tes les générations proposent
des animations didactiques sur

Fagriculture, avec un focus sur
le bien manger, des jeux autour
de la ressource eau, des ateliers

sur la biodiversité et la décou-
verte des filicres, comme 'ail ou
le melon. Sur le stand des mar-
chés de Provence, il n'yarien a
vendre, pourtant les {ontaines a
chocolat attirent les enfants.
« [Isdessinentsous latentedela
chambre des métiers contre un
bon pour une brochette aux
fruits et chocolat, c’est une fa-
conaussid’inculquer quele tra-
vail mérite récompense, que
rien n'est gratuit », explique Do-
minique Damiano, du syndicat
des marchés de Provence.

Le terroir c'est aussi la gour-
mandise et le bien vivre, la soi-
rée du samedi illustre le théme

avec des restaurants, des food-
trucks, des brasseurs ¢1 bars i
vins, deux concerts sous les at-
bres du parc. Ce dimanche
9 juin, les disciples d’Escoffier
seront encore présents pourra-
vir les papilles aveclesdémons-
trations culinaires et les dégus-
tations. Pour compléter le
voyage gustatif, la sommeliére
Géraldine Clément anime des
ateliers d’initiation a la dégusta-
tion de vins. Ce qu'il ne faut sur-
tout pas rater, c’est la séance de
dédicaces du parrain, Pierre
Gagnaire, dés 11 heures, et les
démonstrations des chefs Es-
coffier du Vaucluse. Le marché
et ses 150 exposants restent ou-
verts jusqu 19 heures, le con-
cours du plusbeau stand livrera
son verdict.

o Dominique Ghidoni

6/50

Page 1/2

Retour au sommaire



ECONOMIE

Vaucluse Matin Edition Provencale

Dimanche 9 Juin 2024

La 1" édition du salon des vins
et son trophée ont séduit

A lintérieur de la salle poly-
valente, au centre du parc de
PArbousiére, 25 caves et
domaines viticoles el ¢ing
distilleries, exclusivement
vauclusiens, tiennent salon
Jjusqu’a dimanche soir. Sur
I'estrade, les opérations de
dégustations du premier
trophée des vignerons ont
duré environ une heure avec
un peu plus de 30 jurys pour
goliter et noter les vins des
exposants. Le résultat ne sera
connu que ce dimanche 9 juin
416 heures, lors de laremise
desrécompenses en présence
de Dominique Santoni, prési-
dente du Département et le
chef multi-étoilé Pierre Ga-
gnaire, parrain de 'événe-
ment. Si sur les stands, les
viticulteurs semblaient satis-
faits de cette innovation,
certains habitués de terroirs

Nl ol
Unc des cinq distilleries 2
découvrir ausalonde
Terroirs en féte, Photo Le DL/
Dominique Ghidoni

en féte depuis longtemps ont
regretté 'ambiance champé-
tre, sous les arbres, au milieu
dautres producteurs et agri-
culteurs. Sur le parc, le public
peut aussialler 4 la rencontre
des institutions.

7/50
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Pierre Gagnaire: "On aime
tout dans le Vaucluse”

GADAGNE On peut dire qu'’il a aussi un bon coup de stylo! Le chef étoilé s’est livré
a deux séances de dédicaces, hier, a Terroirs en féte, aupres d'un public conquis.

‘est un monument de
la gastronomie fran-
caise of c'élail, cette
année, le parrain de la
7¢édition de Terroirs en féte,
qui a rassemblé, ce week-end,
dans le parc de ['Arbousiere, a
Chateauneuf de Gadagne, plus
de 10000 personnes. Picrre Ga-
gnaire, 3 éloiles depuis plus de
30 ans, 13 au total avec ses diffé-
rents établissements, "ce n'est
plus une étoile mais une ga-
laxie", plaisante avec une pro-
fonde amitié, son bon ami, le
chel avignonnais, Christian
Etienne. C’est d'ailleurs lui qui
aurait convaincu la star de par-
rainer I'événement. " Clest 1 gé-
nie, poursuit 'ancien étoilé. Un
jour, il a commencé une recette,
pour un diner du Lions Clubs.
Quelque chose n'allait pas, il a
tout changé en moins d'une mi-
nute. Incroyable.”
Pour La Provence, et entre deux
signatures de ses ouvrages qu'il
dédicagait, Picrre Gagnaire a ré-
pondu a nos questions.

Comment s’est passé votre
week-end?

On cst toujours dans le dur! Re-
gardez! Je suis étonné par le
nombre de personnes qui
veulent que je signe leur livre.
C'est extraordinaire. Je suis trés
touché.

Heureux de voir tous ces pro-
ducteurs locaux?

Clairement! Sans eux, on n'est
rien. Quand je découvre un nou-
veau producteur, un nouveau
produit, ¢'est comme une nou-
velle éloile. C'est le delta de
notre métier. Si on n'a pas ces
gens-13, on ne peut rien faire.

Vous en avez plein alors des
étoiles, si on comprend bien...
Ah oui! J'ai rencontré des gens
formidables.

Le chef multi-étoilé, Pierre Gagnaire, 74 ans, était le parrain de la 7" édition du salon Terrairs en féte, qui a eu lieuce
week-end & Chateauneuf-de-Gadagne. /PHO1 I ~HI_ PPE LAU- HIN

Le Vaucluse et vous, c’est toute
une histoire...

C’est un territoire si riche.
Soyons clairs! Vous éles vernis,
vous avez une chance absolue.
Vous avez !'histoire, vous avez
des papes, de bons produits,
d’'excellents vignerons... [y a
tout dans ce pays.

Vous avez des vignes, n’est-ce
pas, a Chateauneuf-du-Pape ?
J’ai un lopin de vignes, oui, ¢x-
ploité par la famille Giraud. On
produit environ 1500 bou-
teilles. J'ai acheté ¢a il y a une
dizaine d'années avec mon ami
architecte, Rudy Riccioti.
J'aiacheté une ceuvre d'art,

pas un vignoble!

(Rires).
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Vous avez un plat préféré?
Non. J'aime tout. J'aime sur-

(44

C'est un territoire tout le prochain plat, celui qui
siriche. Vous étes n'existe pas! (Rires).
vernis!Vous avez Une petite préférence pour un

produit vauclusien ?
La truffe, évidemment. Qui
n'aime pas la truffe? L’huile

Phistoire, des papes,
de bons produits,

EI:KXCC’HE’HFS d’olive aussi. Il y a également
VIENCrorns... Ily atouf les fruits. On aime tout dans le
dans ce pays. ,, Vaucluse!

PIERRE GAGNAIRE

On raconte que dans votre car-
ridre, vous n’appelez qu'un
seul chef,"Chef", et il est vau-
clusien...

Rires. Bah oui! C’est mon ami
Christian, Christian Eticnne. 1)
est plus agé que moi et il a é1é
mon chef. Mon épouse aussi
I'appelle "Chef"! (Rires).

Vous n’avez pas de restaurant
ici, en Vaucluse. Est-ce que
vousy songez?

Non. Pas pour l'instant...
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La cuisine Gagnaire, c’est quoi
au juste?

C’est mon cceur. C'est mon cer-
veau qui fonctionne un peu bi-
zarrement parfois. Ca m'a valu
quelques tours. J'ai découvert
que la cuisine est un moyen
d'expression. Je m'y suis en-
gouffré.

L’art de la cuisine se porte-il
bien en France?

Certains disent que non. Je ne
sais pas quoi en penser. Je
pense que les jeunes travaillent
bien et se battent. On a un
maillage d'écoles hotelieres for-
midable. On a toute notre place
sur la scéne mondiale.

Treize étoiles en tout sur votre
tablier, c’est dur de maintenir
la barre haut? De conserver
cette exigence. La pression
doit étre forte...

Il ne faut pas avoir peur de la
pression. On parlait de moto
avec le chef Etienne, hier. 5i on
est habilé par la peur, il faut ar-
réter, prendre du recul. Mais ce
n'est pas mon cas pour l'ins-
tant.

Vous coachez a la télé un candi-
dat de ’émission Top chef,
vous étes a la téte de la "bri-
gade cachée", pourquoi avoir
accepté?
J'ai été un perdant & un mo-
ment donné de ma vie. J'ai tout
perdu, en 1996, a
Saint-Etienne. )'ai décidé de
me saborder. C'est assez rare
dans une vie d’homme de se
projeter sur les cing ou dix an-
nées A venir. Je sentais que mon
histoire n'était pas dans cette
ville. Les perdants, je connais,
donc. Mais les perdants
peuvent étre les gagnants de de-
main.

Recueillis par Paul GUIBAL

Zoom sur... Un tableau du chef a dédicacer

9/50

Christopher, 39 ans, a certes fait dédi-
cacer 105 recettes simples et créa-
tives, de Pierre Gagnaire (Solar édi-
tions, 30 €), mais le sous-chef de
L'Orangerie, a la Bastide, a Gordes,
est également venu avec un portrait
encadré de plus d'1,30 métre sur
1métre représentant le grand chef
pour obtenir son paraphe. "J'ai tra-
vaillé deux ans pour lui, au Fouquet's,
a Cannes", a-t-il souligné Le tableau,
réalisé par un artiste, avec des mor-
ceaux de journaux, sera accroché
dans son salon.

Le chef Gagnaire vendait également
un second ouvrage, Pierre Gagnaire,
une vie en cuisine (Keribus éditions,
59¢€).

/PHOTO ° G
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Piolenc e Le fleuron de Piolenc présent &
“Terroirs en féte”

Wis-" PR ER¥ AT
Lestand de FAil de Piolenc. Au premier plan, Grégoire

animateur. Au fond Gilles au service du client. Photo Le
DL/Claude Raoux

L'ail de Piolenca étévalorisé 4 la manifestation organisée
par le Conseil départemental A Chateauneuf-de-Gadagne
“Terroirs en Féte” le 8 juin. Parmi les stands des produits
locaux, le fleuron de Piolenc a tenu sa place. L'association
des producteurs d'ail de Piolenc, dont la production juste
sortie de terre occupait fisrement I'étal, représentée par
Francine et Gilles Favalier, avait mis les petits plats dans les
grands. Pour Francine, la mise en valeur du produit est
importante : « On s'est efforcés de présenter l'ail sous son
plus bel aspect, que ce soit en vrac, en filet ou en tresses ».

Etait galement présente, aux c6tés des producteurs, la
Conlfrérie de I'ail qui proposait desanimations.

7/46
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Terroirs en féte : La féte populaire fait le plein

, 0 !‘“mﬁw qﬁ-—-— i St

Lors de I’inauguration, samedi, la présidente du Conseil départemental, Dominique Santoni, a résumé
I’objectif de la manifestation, “un événement populaire et festif qui nous rassemble autour de 1’essence

méme de la vie : manger bon, boire bon, consommer local”. - FP
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Les premiers Trophées vignerons de Terroirs en féte se sont tenus lors de cette 7e édition, sous la
houlette de 1’équipe du Concours des vins <br/>d’ Avignon.
-FP
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La ferme et les animaux a attiré un grand nombre d'enfants cette année encore.
-FP

=

L'ail de Piolenc, un des nombreux signe de qualit pre's-ent sur T
-FP

erroirs en féte.
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Les animations culinaires étaient proposées par les Chambres d'agriculture et de 'artisanat.
-FP
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e < U - e
Des jus de fruits vitaminés qui ont fait le plaisir des passants. - FP

Le concert de Namas Pamous' a rythmé la soirée des visiteurs. - FP

Une réussite ! Terroirs en féte a drainé le week-end dernier, une
dizaine de milliers de passionnés enthousiastes pour ce grand
marché des saveurs situé, depuis sept ans, sous les grands pins du
parc de ’Arbousiére, 3 Chateauneuf-de-Gadagne.
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L’engouement pour Terroirs en féte et les produits du terroir ne s’éteint pas, prenant de plus en plus
d’ampleur chaque année. Dés samedi aprés-midi, les voitures de ces milliers de fans du terroir ont déferle
dans le cul-de-sac qui méne au parc de I’ Arbousiére, entrainant un bouchon monumental...

Certains ont d0 renoncer, les plus chanceux parvenant au Graal aprés plus d’une heure de patience dans
la file de voitures, parmi les gaz d’échappement. Un mauvais bilan carbone pour une manifestation qui
prend pourtant un soin particulier au respect de I’environnement... Mais tout change soudain quand le
public arrive enfin sur les sept hectares de terrain béni, ou prés de

150 producteurs, éleveurs et artisans vauclusiens accueillent le public, tout sourire, les bras ouverts dans
1”air pur.

Le comité d’accueil distribue a chacun un sac en toile avec le plan du parc, les enfants regoivent des
stylos et des fiches pour participer au jeu de piste dans le village des pitchouns, et un bracelet pour
inscrire le numéro de téléphone de leurs parents, dans le cadre de 1’objectif ‘zéro enfant perdu’. Tout de
suite dans le grand bain, tous se faufilent joyeusement entre les stands odorants et alléchants.

Premiers Trophées
vignerons de Terroirs
en féte

Aprés les premiers pas se profile la grande salle polyvalente qui sert de consigne pour les achats, mais
surtout accueille pour la premiére fois le salon des vins et spiritueux, de méme qu’un concours de vins —
les premiers Trophées vignerons de Terroirs en féte —, mis en place par I’équipe du Concours des vins
d’Avignon et son président, José Gonzalvez, en téte. L’atmospheére des grands jours regne, les
dégustateurs sont 1a, perchés sur I’estrade et les 25 vignerons et les 5 distillateurs, en contrebas, sont aux
petits soins pour faire déguster et renseigner les amateurs de vins et de spiritueux. Les 12 trophées ont éte
dévoilés dimanche soir. Sans compter les ateliers d’cenologie et de mixologie (1’art de concocter des
cocktails) qui se sont déroulés durant tout le week-end. Vers 17 heures, c‘est le moment de
I’inauguration, et les personnalités s’ adressent aux visiteurs. A commencer par la présidente du Conseil
départemental, Dominique Santoni : “Regardez autour de vous, que voulez-vous de plus ? Nous sommes
sur un site exceptionnel, dans un cadre qui préte a la flinerie, avec du beau temps et des prodhits de
qualité issus des terres du Vaucluse | C’est cela Terroirs en féte | Avec un public nombreux venu en
Sfamille, pour un événement populaire et festif qui nous rassemble autour de ['essence méme de la vie :
manger bon, boire bon, consommer local*. En conclusion, la présidente remercie tous les exposants et
partenaires : ”La Chambre d'agriculture et celle de l'artisanat, les Jeunes agriculteurs, le Comité de
promotion, la ville de Gadagne ainsi que le prestigieux chef étoilé Pierre Gagnaire, parrain multi-foilé
de cette 7e édition, et qui a loujours défendu une cuisine rigoureuse, sincére et enracinée*. Le chef
devait participer aux démonstrations culinaires dans la journée de dimanche.

Des meédailles
a déguster

A leur suite, la présidente de la Chambre d’ Agriculture, Georgia Lambertin, a tenu a rappeler, sur le
stand de la Chambre d’agriculture, I’importance du Concours général agricole : “// permeft de
récompenser le savoir-faire des producteurs et de valoriser auprés des consommateurs des produits
diversifiés, issus des terroirs frangais”. Puis de souligner : “Parmi les 559 échantillons des millésimes
2022 et 2023 sélectionnés par 200 jurés en février a Chdteauneuf-du-Pape

— parmi lesquels pour la premiére fois un Gigondas blanc

(lire page 3) —, 279 vins ont été médaillés : 137 médailles d’or,

113 d’argent el 29 de bronze. En oulre, parmi les autres produits présentés, le Vaucluse rafle encore
14 médailles dont 4 en or, 6 en argent et 4 en bronze”.
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Parmi les nombreux médaillés, huit entreprises ont répondu a I’invitation et ont été mises a I’honneur :
Nathalie Peydon du Gaec des Demoiselles a Gordes, Robert Brulas du Moulin & huile La Balméenne,
Carine Roubaud des Abattoirs du Pays d’Apt, Les confitures La Roumaniere, Pauline Saurel du Domaine
La Bouscatiére, Bénédicte Bonnet du Domaine des Evigneaux, Caroline Charvet du Domaine de Canfier,
Alexandre de Zordi de la Brasserie du Mont Ventoux et de Domaine vignoble Alain Ignace.Bien sir,
difficile de citer tous les exposants sans tomber dans un inventaire a la Prévert, mais les cerises rouges et
blanches de Patrick Bezert ou celle des coteaux du Ventoux de René Reynard, ont eu un beau succes,
toute comme les fraises de Carpentras, les tomates présentées par de jeunes ambassadeurs de Rougeline,
des jus de fruits de pommes et poires du Domaine Durand a Cavaillon, les biéres artisanales, la fameuse
fougasse des taste fougasse emmenés par André Boyer, la gelée royale des abeilles de Corinne
Portigliatti de Sorgues, les légumes frais du Domaine de la Comtesse & Uchaux. ..

Vers 20 h, les 11 food-trucks étaient pris d’assaut, des centaines de convives se massaient pour avaler
saucisses, frites, hamburgers sous le grand chapiteau, pendant que le groupe des‘Namas Pamous’ mettait
une ambiance de folie dans le soir qui tombait. Plus loin, vers les tipis des institutionnels, atmosphére
plus calme et cosy grace a la musique folk de‘Lily Billie’, écoutée sur les transats ou les balles de paille,
cool jusqu’aux 12 coups de minuit, dans la douceur du soir.

Francis Pabst, CLP
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